HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

User manual
Gebrauchsanweisung
Gebruiksaanwijzing
Instrukcja obstugi
Mode d’emploi

Istruzioni per lutente
Instructiunile utilizatorului
PyKoBoACTBO Mo aKkcnayaTaLum
0dnyieg xpnong

SMOKE OVEN ELECTRIC

You should read this user manual carefully before
using the appliance.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser
lappareil .

Prima di utilizzare l'apparecchio in funzione leggere
attentamente le istruzioni per l'uso.

Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte
de folosirea aparatului.

BHuMaTenbHo npoynTaiiTe pykoBOACTBO NOsb30BaTeNs
nepes vcnonb3osaHvem npubopa.

Mpénet va dlaBaoeTe auTeG TIG 00NYileg XpNong
NPOCEKTLKA MNPV XPNOLUOMOLNOETE TN GUCKEUN.
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READ MANUAL

&

OUTDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alturi de aparat.

XpaHUTb pyKoBOACTBO BMECTE C YCTPOACTBOM.

DuAGETE QUTEG TIG 08NYiEC HaZi PE TN CUOKEUN.

Use outdoors only.

Nur im Freien verwenden.

Alleen buiten gebruiken.

Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.
An'utiliser qu'a Uextérieur des locaux.
Puo essere utilizzato solo all'aperto.
A se folosi doar spatii deschise.
Mcnonb3oBaTh Ha OTKPLITOM BO3zyXe.
lMa xpnon Hovo og eEWTEPLKO XRPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* This appliance is intended for commercial use only and must not be used for household
use.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

* Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

* Do not insert any objects in the casing of the appliance.

¢ Do not touch the plug with wet or damp hands.

¢ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged. m

* Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

¢ Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

o Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

¢ Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

o Always keep an eye on the appliance when in use.

¢ Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

o Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
parts and accessories.

¢ This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

* Never leave the appliance unattended during use.

Special Safety Regulations

* This appliance is intended only for outdoor barbecuing use using smoking process for
cooking. Any other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

o This appliance should be operated by trained personnel.

* WARNING! Carbon monoxide hazard! Burning wood chips will give off carbon monoxide.
This appliance intended for outdoor use in a well-ventilated area. Never use the appliance
indoors, in sealed rooms or in locations with limited ventilation.

o Allow at least 2 metres of spacing on all sides from the appliance for ventilation purposes.

[ ]

Caution! Hot surface! The temperature of the accessible surface is very hot
m during use. Touch the main switch and the power level knob only.

* Do not place the appliance on a heating object (gasoline, electric, charcoal cooker, etc.).
Keep the appliance away from any hot surfaces, open flames or flammable objects.
Always operate the appliance on a level, stable, clean, non-combustible and dry surface,
e.g. flagstones or concrete. The base of the appliance gets hot easily. Do not place the
appliance directly on a lawn, wooden decking or similar environment.

* Position the appliance in a place where the smoke will not cause problems. Do not place
the appliance near open windows or doors, near drying laundry, children in prams or
shelters for people or animals.

* The appliance should be positioned out of the reach of the children and animals. Do not
leave the appliance unattended while in use.

* The appliance must not be moved when it is under operation or still hot.

o Always use a match or lighter to ignite the wood chips in the tray.

* WARNING! Kitchen torch, naked flames, charcoal, briquettes, alcohol or similar
combustible fuels must not be used with this appliance in order to ignite the wood chips
as It will produce excessive heat that may damage the appliance or lead to personal
injury.

o This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.
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o After each use, always let it cooling down completely before cleaning and storing the
appliance and its accessories. (- - - > Cleaning and maintenance).

* Do not use water jet, flush directly with water or steam cleaner as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

o Caution! Securely route the power cord if necessary and used extension cord no longer
than o metres in order to prevent unintentional pulling or contact with the heating surface.
In addition, the extension cord / plug should be complied with the national regulation for
outdoor use.

o Always use the handle provided when touching the grills as the appliance is hot.

¢ Only use the dry wood chips for smoking process.

* Exercise extreme care when igniting the wood chips inside the chip pan; improper ignition
of flammable materials may result in explosion of fire hazard.

* The ash from the smoking wood must not be placed in a rubbish bin until it is cold
completely and be sure all the embers have gone out.

* Do not cover with aluminium foil as this may cause the appliance overheat.

* Be careful about the sharp corners and edges during operation.

* Do not wash the appliance with water. Washing can cause leakages and increase the risk
of electric shock.

* Always remove the plug from the socket when cleaning or storing the appliance.

o The electrical installation must satisfy the applicable national and local regulations.

* No any part is dishwasher safe.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | current. This appliance is equipped with a cord
appliance and must be connected to a protective having a grounding wire with a grounding plug. The
ground. Grounding reduces the risk of electric ~ plug must be plugged into an outlet that is properly
shock by providing an escape wire for the electric installed and grounded.



Main parts of the appliance

Indication point

MIN.

1. Power level knob
2. Temperature display
3. Magnetically closed front door

4. Heating element
5. Main switch (at the lower rear side)
6. Air vent (at the upper rear side)

Accessories
Part name Quantity

Picture

Hooks (Hang over at | 3 pcs
the upper bar)

~

Cooking racks 3 pcs

\\Q\
o ’ -
Chip pan 1 pc !
Rack handle 1 pc \\
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Pre-heating before using for the first time

e Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of incomplete delivery (See = = > Main
parts of the appliance) or any damages, contact
your supplier immediately and DO NOT use the
appliance.

e Remove all the packing material and protection
fitm (if applicable).

e Clean the appliance and its accessories with
luke-warm water and a soft cloth.

e Place the appliance outdoors on a level, stable,
clean, non-combustible and dry surface.

e Make sure there is sufficient spacing around the
appliance for ventilation purposes.

Before using the appliance for the first time with

food, pre-heat the appliance for about 20 minutes

in order to remove any protective greases or resi-

dues used during manufacturing process.

e Open the air vent (6] fully at the rear.

e Close the front door (3).

e Plug in a suitable electrical socket and press the
ON/OFF switch (5] to the "ON" position.

¢ Adjust the power level knob (1] to MAX. setting.

e Allow the appliance to run for 20 minutes and then
switch off the appliance to the "OFF" position.

¢ The enclosure is hot after pre-heating. Allow cool
down before cleaning and ready for putting food
inside.

Preparation before using the appliance

e Place the appliance outdoors on a level, stable,
clean, non-combustible and dry surface.

e Clean the chip pan from residual chips or ash.

e Half fill the chip pan with suitable dry wood
chips (not included] and place the chip pan in the
bracket over the heating element.

¢ Do not place wood chips directly on the heating
element (4) as the wood chips may ignite and
damage the heating Element (4).

e Place the drip tray on the lowest shelf inside the
appliance.

If necessary, lubricate the cooking racks with lit-
tle cooking oil for better outcome.

Put the meat, fish, beef, pork, chicken on the
cooking racks with a suitable distance among
them to avoid over packing together. So that the
smoke can evenly circulate around the food.
Hang the food first that need vertical smoking us-
ing the hooks across the bar inside the appliance.

Operation
e Close the air vent (6] at the rear of the appliance.
¢ Plug into a suitable electrical socket and switch
ON the appliance by pressing the switch (5] to the
ON position. Then, red indicator will light up.
e Set the power knob (1] to MAX position for about
20 minutes until smoke come out from the ap-
pliance.
Lower the power level by adjusting the power lev-
el knob (1) and open the air vent (4] to release
some smoke.
Open the front door and place the food with cook-
ing rack on the shelf. Ensure there is sufficient
spacing of each shelf for circulating heat and
smoke evenly. Use the handle provided and wear
gloves [not included) if necessary. Be careful.
Smoke the food for the desired time and use the
temperature display (2] to ensure the food reach-
es the desired temperature. Inside temperature

setting range about approx. 50°C ~ 160°C (De-
pending the outside temperature).

Press the main switch (5) to the "OFF" position
once you finish the cooking process. Then, un-
plug the appliance from the electrical supply
outlet.

Open the front door and carefully taken out the
cooking racks with the food. Use the handle pro-
vided and wear gloves (not included) if necessary.
Be careful of the burning hazard!

Note:

e Actual cooking time depends on the number of
factors such as weather, type and thickness of
the food, the desired degree of cooking.

* Dry wood chips are available in grocery stores
and hardware stores.
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Temperature reference guide

¢ Below table is a guide for the temperature setting
for different food.

e |t is just for reference as many factors influence.
For instance, meat with/without bone inside,
thickness of the food, amount of water and fat
contents in the food. Outdoor weather also influ-

ences the outcome. In cold weather, longer time
is required for smoking process.

e Make sure all the food is cooked thoroughly for
the reason of hygiene especially the shellfish.

e Use the temperature display (2] as a reference for
checking the temperature inside.

Type of food Suggested temperature Remark

Fish and shellfish

Salmon 60 ~70°C

Herring 60 ~70°C

Mackerel 60 ~70°C

Trout 60~ 70°C

Scallop 70 ~ 80°C

Pork

Spare ribs 80 ~ 90°C To shorten the time, precook the ribs first.

Tenderloin 70 ~80°C

Lamb 70 ~ 80°C

Beef 60 ~ 80°C Depends on the thickness & degree of cooking
preference.

Chicken 70 ~ 80°C

Cleaning and maintenance

Attention: Always remove the plug from the socket and let it cool down completely before cleaning the

appliance.

e Beware: Never immerse the appliance in water
or any other liquid!

e Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

e Never use aggressive cleaning agents or abra-
sives. Do not use any sharp or pointed objects.
Do not use petrol or solvents! Clean with a damp
cloth and detergent if necessary. Do not use
abrasive materials.

¢ Do not clean the appliance with steam cleaner
or water jet.

* Assemble the appliance after cleaning and make
sure that the heating & control panel is mounted
properly, otherwise the appliance will not func-
tion.



Parts How to clean Remark

All accessories such as | - Soak in warm, soapy water or about 10 to 20 min-
cooking racks, handle, | utes.

drip tray, etc. - Rinse under running water thoroughly.

External surfaces - Wipe with a soft clean cloth and a little neutral
detergent. Make sure no water or moisture enter | Dry all parts well at
inside the appliance. last.

Interior surfaces - Remove any food residues or wood chips residues

- Wipe with a soft clean cloth and a little neutral
detergent. Make sure no water or moisture enter
inside the appliance.

Troubleshooting
If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still unable
to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

Problems Possible causes Possible solutions

The appliance does not switch ON. | Power plug is not connected | Make sure the power plug is
The main switch (5) does not light up | properly with the electrical pow- | connected properly with the
in red. er outlet. electrical power outlet.

The main switch (5] is not | Press the main switch (5) to
pressed. the "ON" position.

Main switch (5] is defective. Contact the supplier. m
The appliance does not heat up. But | Power level knob (1] is defective. | Contact the supplier.

main switch (5) lights up in red and
power level knob (1) is set.

Appliance does not reach the set | Heating element (4] is defective | Contact the supplier.
temperature after long operation
time and power level knob (1) is set.

Power level knob (1) is defective. | Contact the supplier.

In case of any doubt, always contact your supplier!

Technical specification

Item no. : 238486 Waterproof protection class : IPX4

Operating voltage & frequency : 230V~ 50Hz Actual temperature range : approx. 50°C ~ 160°C
Rated wattage : 1600W (Depending the outside temperature)

Protection class : Class | Dimension : Approx. 540 x 380 (H) 720 mm

Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification



Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt].

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dis-
pose of the appliance according to the regulations
and guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen flhren.

¢ Das vorliegende Gerat ist ausschlieflich fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt und
darf nicht im Haushalt verwendet werden.

* Das Gerat ist ausschliefSlich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf unsachgemafe Bedienung des Gerats
zuriickzufuhren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flussigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bel Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstandig das Gehduse des Gerates zu 6ffnen versuchen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande einfiihren.

¢ Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden. Samt- H
liche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschliefllich durch qualifiziertes Personal
zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

* Warnung: Die Elektroteile des Gerates dirfen weder in Wasser noch in andere Flussig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

¢ Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmafig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

¢ Die Stromversorgungsle|tung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so geflihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

« Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

¢ Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.
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* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.

¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

* Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschlieen, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Storung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

o Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

* Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehor stellt eine Gefahr flr den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flhren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerat eignet sich nicht fur den Gebrauch durch Personen (gilt auch fiir Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

* Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist aulerhalb der Reichweite von Kindern zu

lagern.
ﬂ * Ebenso muss daftir gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.
¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.
o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

Besondere Sicherheitshinweise

¢ Das Gerat dient ausschlieBlich zum Grillen im freien Raum. Die Speisen werden im
Raucherprozess zubereitet. Die Verwendung dieses Gerates zu irgendeinem anderen
Zweck kann zu seiner Beschadigung bzw. zu Korperverletzungen fiihren.

¢ Das Gerat darf nur ein geschultes Personal bedienen.

o WARNUNG! Vergiftungsgefahr durch Kohlenmonoxid! Das Verbrennen von
Holzhackschnitzeln bewirkt die Freisetzung von Kohlenmonoxid. Das Gerat ist deshalb
flr den Auflengebrauch an einem gut belifteten Ort bestimmt. Benutzen Sie niemals das
Gerat in Raumen, geschlossenen Zimmern und an anderen Stellen mit eingeschranktem
Luftdurchfluss.

* Belassen Sie einen Freiraum von mindestens 2 m rundum das Gerat, um eine richtige
Beluftung zu gewahrleisten.

. Achtung! Heife Oberflache! Wahrend des Betriebs ist die Temperatur der
&zugangl'chen Oberflachen des Gerats sehr hoch. Berthren Sie nur den

Hauptschalter und den Drehknopf zur Leistungsregelung.
® -



o Stellen Sie das Gerdt nicht auf einen wéarmemittierenden Gegenstand (Gasherd,
Elektroherd, Grill, usw.). Lagern Sie es weit entfernt von samtlichen heifien Flachen,
offener Flamme und leicht brennbaren Gegenstanden. Stellen Sie das Gerat auf eine
ebene, stabile, saubere, nicht brennbare und trockene Flache, z.B. auf eine Stein- bzw.
Betonplatte. Auch die Grundplatte des Gerates erhitzt sich leicht. Stellen Sie das Gerat
auch nicht direkt auf eine Rasenflache, Holzuntergrund oder ahnliche Stellen.

¢ Stellen Sie das Gerat dorthin, wo der Rauch kein Problem darstellen wird, d.h. nichtin die
Nahe von offenen Fenstern und Tiren, Wasche zum Trocknen, Kinder im Kinderwagen,
Gartenhduschen oder Aufenthaltsorten von Tieren.

¢ Bewahren Sie das Gerat aulerhalb der Reichweite von Kindern und Tieren auf. Wahrend
der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht belassen werden.

¢ Verlegen Sie das Gerat nicht dann, wenn es betrieben oder noch heif3 ist.

e Um die Holzhackschnitzel auf dem Tablett anzuziinden, sind Streichhdlzer oder
Feuerzeuge zu verwenden.

¢ WARNUNG! Die Kichenherd-Brenner, offenes Feuer, Kohle, Briketts, Alkohol oder
andere Heizbrennstoffe eignen sich nicht zum Anziinden von Holzhackschnitzeln, da eine
hohe Temperatur erzeugt wird, die das Gerat beschadigen und zu Korperverletzungen
fihren kann.

* Das Gerat ist fur die Bedienung durch einen externen Timer oder ein gesondertes
Fernsteuersystem nicht geeignet.

¢ Nach jedem Gebrauch muss man das Gerat vollig abkuhlen lassen, und zwar bevor das
Gerat gereinigt und zusammen mit dem Zubehor aufbewahrt wird (- - - > Reinigung und H
Wartung).

¢ Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl unter Druck oder einem
Dampfreiniger, spllen Sie das Gerat nicht mit Wasser ab, da die Teile im Gerat feucht
werden oder eingetaucht werden kdnnen, was den Stromschlag verursacht.

¢ Achtung! Flihren und sichern Sie entsprechend das Stromkabel und benutzen Sie eine
Verlangerungsleitung von nicht langer als 5 Meter, um einem zufalligen Ziehen oder
Kontakt mit der erhitzten Flache vorzubeugen. Zusatzlich sollte die Verlangerungsleitung
/ Stecker Eigenschaften entsprechend den inlandischen Regeln fiir eine auferhalb von
Raumen genutzte Ausristung haben.

e Wenn das Gerat noch heif3 ist, muss man fir die erforderlichen Mafinahmen beim
Herumtragen des Rostes immer den dafur beigefiigten Handgriff benutzen.

o Fur den Raucherprozess sind immer nur trockene Holzhackschnitzel zu verwenden.

o Wahrend des Anzundens der Holzhackschnitzel in der Schiissel muss man besonders
vorsichtig sein; die unsachgemale Ziindung von leichtbrennbaren Materialien kann zur
Explosion oder zum Brand fuhren.

* Bevor man sich nicht davon Uberzeugt hat, dass die Asche der verbrannten
Holzhackschnitzel vollstandig abgekhlt und die Glut geldscht ist, darf man sie nicht in
den normalen Abfallbehalter werfen. )

¢ Bedecken Sie das Gerat nicht mit Alu-Folie - eine solche Mafinahme kann zum Uberhitzen
des Grillgerates flhren.
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o Achten Sie wahrend des Funktionsbetriebes des Gerates auf scharfe Kanten und Rander.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasser. Beim Waschen des Gerats kann Wasser in den
elektrischen Teil gelangen und so zu einem Stromschlag fiihren.

¢ Vor dem Waschen und dem Aufbewahren muss das Geratimmervon der Stromversorgung

getrennt werden.

* Die Elektroanlage muss entsprechende nationale und ortliche Anforderungen erfiillen.
* Die Teile des Gerats dirfen in der Spllmaschine nicht gereinigt werden.

Montage der Erdung

Die Aufsatzkihlvitrine ist ein Gerat der |. Schutz-
klasse und erfordert eine Erdung. Die Erdung ver-
ringert aufgrund der Anwendung eines Kabels,
das den elektrischen Strom ableitet, das Risiko
eines elektrischen Stromschlags. Das Gerat ist

mit einem Schutzleiter mit Schutzkontaktste-
cker ausgeristet. Bevor das Gerat nicht entspre-
chend installiert und geerdet wurde, darf man den
Schutzkontaktstecker nicht in die Netzsteckdose
stecken.

Hauptteile des Gerates

Ausgangspunkt

MIN.

1. Drehknopf zur Leistungsregelung
2. Temperaturanzeige

3. Fronttlr, magnetisch verschliebar
4. Heizelement

5. Hauptschalter (von hinten, im unteren Teil des
Gerétes)

6. Bellftungsoffnung (von hinten, im oberen Teil
des Gerétes)



Zubehor

Bezeichnung des Teiles Anzahl Abbildung
Haken (Zum Aufhangen an | 3 Stck. .
der Oberstange) \’/

\

‘\\\

Rost 3 Stck. —
Tablett fiir Abfalle 1 Stck. -
Schissel fir die Holzhack- | 1 Stck.
schnitzel @
Haltegriff fir den Rost 1 Stek. <

Vorwarmen des Grillgerates vor erstem Gebrauch

. UberprUfen Sie es, ob das Gerat nicht bescha-
digt ist. Setzen Sie sich mit dem Lieferanten in
Verbindung und verwenden Sie NICHT das Gerat,
wenn Sie die unvollstandige Lieferung oder die
Beschadigungen festgestellt haben (siehe ==>
Hauptteile des Gerétes).

e Entfernen Sie die Verpackung und die Schutzfolie
(falls vorhanden).

¢ Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor mit lau-
warmem Wasser und einem weichen Tuch.

e Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, sau-
bere, nicht brennbare und trockene Flache auf.

e Sorgen Sie flr einen ausreichenden Freiraum
rundum das Grillgerat, damit es genligend be-
luftet wird.

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerates und
dem Einlegen von Lebensmitteln ist es zu erhitzen
und fir ca. 20 Minuten so zu belassen, um samt-
liche Schmierschutzmittel oder Rickstande von
den wahrend der Produktion benutzten Mitteln zu
beseitigen.

e Offnen Sie hinten am Gerat die Beliiftungsoff-
nung (6] weit.

e Schliefen Sie die Fronttir (3).

e Schlieflen Sie das Gerat an eine entsprechende
Elektrosteckdose an und schalten Sie den Haupt-
schalter (5) ein, indem man ihn auf die Position
.ON" stellt.

e Stellen Sie den Drehknopf zur Leistungsregelung
(1) auf Maximum.

e Belassen Sie so das Gerat fur 20 Minuten, danach
schalten Sie es wieder aus, wobei der Haupt-
schalter auf die Position ,OFF" zu stellen ist.

e Nach dem Vorwarmen ist die Oberflache des
Gerdtes heif}. Vor dem Reinigen und Einbringen
von Lebensmitteln in das Grillgerat muss es erst
abgekihlt sein.



Vor Funktionsbetrieb

e Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile, sau-
bere, nicht brennbare und trockene Flache auf.

e Reinigen Sie die Schiissel fur die Holzhackschnit-
zel von samtlichen Ruckstanden oder Asche.

o Fiillen Sie die Schissel bis zur Halfte mit ent-
sprechenden Holzhackschnitzeln (sind dem Ge-
rat nicht beigeftigt) auf und stellen Sie sie dann
in den Korb tiber dem Heizelement.

e Legen Sie die Holzhackschnitzel nicht direkt
auf das Heizelement (4] - die Holzhackschnitzel
konnen sich entziinden und das Heizelement (4)
beschadigen.

e Im niedrigsten Fach des Grillgerdtes muss man
das Tablett fur die Abfalle anbringen.

e Falls notwendig bzw. um bessere Effekte beim
R&auchern zu erreichen, sollte man den Rost mit
einer geringen Menge an Lebensmitteldl ein-
schmieren.

Legen Sie Fleisch (z.B. Rind- oder Schweine-
fleisch), Fische oder Gefligel so auf den Rost,
dass zwischen ihnen ein Abstand zum gleichma-
Bigen Rauchern besteht.

An den Haken im Grillgerat sind zun&chst die Le-
bensmittelprodukte aufzuhangen, die das Rau-
chern in der Vertikalen erfordern.

Bedienung

e Schliefen Sie hinten am Gerat die Beliuftungs-
offnung (6).

e Schlieflen Sie das Gerat an eine entsprechende
Elektrosteckdose an und driicken Sie den Haupt-
schalter (5), indem man ihn auf die Position ..ON”
stellt. Es leuchtet eine rote Kontrollleuchte auf.

e Stellen Sie den Drehknopf zur Leistungsregelung
(1) ist auf Maximum (MAX.]) und belassen Sie so
das Gerat ca. 20 Minuten, bis aus dem Inneren
des Gerates Rauch entweicht.

e Verringern Sie jetzt den Leistungswert mit Hil-
fe des Drehknopfs (1) und &ffnen Sie die Beluf-
tungséffnung (6), um den Rauch herauszulassen.

« Offnen Sie die Fronttiir und verteilen Sie die Le-
bensmittelprodukte auf dem Rost im Innern des
Grillgerates. Uberzeugen Sie sich, ob zwischen
den Rosten ein entsprechender Freiraum be-
lassen wurde, um auch einen entsprechenden
Warme- und Rauchdurchfluss gewahrleisten zu
kénnen. Benutzen Sie auch den Haltegriff fur
den Rost oder Handschuhe (sind dem Gerét nicht
beigefligt]. Seien Sie dabei vorsichtig.

e Rauchern Sie die Lebensmittelprodukte Uber die
geforderte Zeit; auf der Temperaturanzeige (2]
wird die Information erscheint, ob die Lebens-

mittelprodukte die erforderliche Temperatur er-
reichten. Die Temperatur innerhalb des Gerates
sollte ca. 50 °C ~ 160 °C (in Abhangigkeit von der
Umgebungstemperatur] betragen.

Nach dem Beenden des Prozesses muss man
den Hauptschalter (5) dricken und ihn auf die
Position .,OFF" stellen.
von der Stromquelle, indem Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

Offnen Sie die Fronttir und nehmen Sie die Le-
bensmittelprodukte auf den Rosten vorsichtig
heraus. Benutzen Sie den Haltegriff fir den Rost
und tragen Sie Handschuhe (sind dem Gerét
nicht beigefiigt). Seien Sie vorsichtig - es besteht
ein Verbrennungsrisiko!

Trennen Sie das Gerat

Hinweis:

e Die Kochzeit hangt von vielen Faktoren ab, z.B.
das Wetter, Typ und Dicke der Lebensmittelpro-
dukte, erforderliches Zubereitungsniveau.

e Die trockenen Holzhackschnitzel kann man in
Geschaften mit Lebensmittelprodukten und Me-
tallerzeugnissen kaufen.



Empfohlene Temperaturwerte

¢ Die nachstehende Tabelle stellt die empfohlenen
Temperaturwerte fir die Zubereitung verschie-
dener Lebensmittelarten dar.

e Sie ist aber nur ein Bezugspunkt, da im Prinzip
viele duflere Faktoren die Hohe der Temperatur
im Gerat beeinflussen konnen. Das sind z.B.:
vorhandene Knochen im Fleisch, die Dicke des
geschnittenen Fleisches, Menge des Wassers
und des Fettes im Produkt. Das Ergebnis des

Raucherns hangt auch vom Wetter ab. An kalten
Tagen dauert das Rauchern langer.

e Uberzeugen Sie sich, ob die Lebensmittelpro-
dukte in Bezug auf die hygienischen Aspekte ge-
nau gerauchert wurden - das betrifft besonders
die Meeresfriichte.

e Uberpriifen Sie die Temperatur im Innern des
Gerates mit Hilfe der Temperaturanzeige (2).

Typ des Lebensmittel- | Empfohlene Temperatur Bemerkungen

produktes

Fische und Meeresfriichte

Lachs 60 ~ 70°C

Hering 60 ~70°C

Makrele 60 ~70°C

Forelle 60 ~70°C

Pilgermuscheln 70 ~ 80°C

Schweinefleisch

Rippchen 80 ~ 90°C Um die Raucherzeit zu verkirzen, muss man
die Rippchen zuerst kochen.

Lendenfilet 70 ~ 80°C

Lammfleisch 70 ~ 80°C

Rindfleisch 60 ~80°C Hangt von der Dicke des Fleisches und vom erfor-
derlichen Grad der Zubereitung ab.

Geflugel 70 ~ 80°C

Reinigung und Wartung

Hinweis: Vor der Reinigung des Geréts ist es immer von der Stromquelle zu trennen und véllig abkiihlen

zu lassen.

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser
oder andere Flussigkeiten!

e Reinigen Sie das Auflengehduse mit einem
feuchten Tuch (dabei ist eine Wasserlésung und
ein mildes Reinigungsmittel zu verwenden).

e Verwenden Sie weder atzende Reinigungsmittel
noch Scheuermittel. Benutzen Sie keine schar-
fen und spitzen Gegenstande. Benutzen Sie kein
Benzin und keine Losungsmittel! Reinigen Sie

das Gerat mit einem feuchten Tuch und eventu-
ell einem Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Scheuermittel. Waschen Sie das Gerat weder mit
Dampfreiniger noch mit Wasserstrahl.

e Nach dem Reinigen ist das Gerat erneut zusam-
menzulegen, wobei man sich davon Uberzeugen
muss, ob das Kontrollpanel (Heizpanel] entspre-
chend montiert wurde - im gegenteiligen Fall
wird das Gerat nicht richtig funktionieren.



Teile Reinigung Bemerkungen

Alle Zubehorteile, z.B. Roste, | - Fir ca. 10-20 Minuten in warmes Seifenwasser tauchen.
Haltegriff fir den Rost, Tab- | - Unter flieBendem Wasser genau abspiilen.
lett fiir die Abfalle usw.

Auflenflachen - Mit weichem Lappen und geringer Menge eines neutralen
Reinigungsmittels abreiben. Uberzeugen Sie sich, dass

. . o Alle Teil -
kein Wasser in das Innere der Vitrine gelangte. ¢ ‘et genauaus

trocknen lassen.

Innenflachen - Beseitigen Sie samtliche Rickstande von Lebensmitteln
oder Holzhackschnitzeln.

- Mit weichem Lappen und geringer Menge eines milden
Reinigungsmittels abreiben. Uberzeugen Sie sich, dass
kein Wasser in das Innere der Vitrine gelangte.

Fehlerbeseitigung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss man sich zum Finden der richtigen Lésung mit der nachfol-
genden Tabelle vertraut machen. Wenn Sie das Problem nicht losen kénnen, dann setzen Sie sich bitte mit
dem Lieferanten in Verbindung.

Problem Mdgliche Ursache Mdgliche Losung
Das Gerat schaltet sich nicht ein. Der Haupt- | Der Stecker ist nicht richtig an die | Prifen, ob der Stecker rich-
schalter (5] leuchtet nicht rot auf. Stromgquelle angeschlossen. tig an die Stromquelle ange-
schlossen ist.
ﬂ Der Hauptschalter (5] ist nicht | Driicken Sie den Hauptschal-
eingedriickt. ter (5) ein, um ihn auf die Posi-

tion ,ON" zu stellen.

Der Hauptschalter (5] ist defekt. | Setzen Sie sich mit dem Liefe-
ranten in Verbindung.

Das Gerat erwarmt sich nicht. Gleichzeitig | Der Drehknopf zur Temperaturre- | Setzen Sie sich mit dem Liefe-
leuchtet der Hauptschalter (5] rot auf und der | gelung (1) ist defekt. ranten in Verbindung.
Drehknopf zur Leistungsregelung (1) ist rich-
tig eingestellt.

Das Gerét erreicht nach langerer Betriebszeit | Das Heizelement (4] ist defekt. Setzen Sie sich mit dem Liefe-
nicht die vorgegebene Temperatur, obwohl ranten in Verbindung.

der Drehknopf zur Temperaturregelung (1)
richtig eingestellt ist.

Der Drehknopf zur Temperaturre- | Setzen Sie sich mit dem Liefe-

gelung (1) ist defekt. ranten in Verbindung.

Sollten Sie Zweifel haben, setzen Sie sich mit dem Lieferanten in Verbindung!

Technische Spezifikation

Nr. des Produktes : 238486 Wasserbestandigkeitsklasse : IPX4
Betriebsspannung und Frequenz : 230V~ 50Hz Richtiger Temperaturbereich : ca. 50 °C ~ 160 °C
Nennleistungsaufnahme : 1600W (in Abh&ngigkeit von der Umgebungstemperatur)
Schutzgrad : Class | Abmessungen: ca. 540 x 380 (Héhe) 720 mm

Hinweis: Die technische Spezifikation kann ohne Vorankiindigung verandert werden.
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Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemafB genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel] zu enthalten.

Gemal unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz
Nach Beendigung seiner Lebensdauer ist das Ge-
rat rechtmaBig und den jeweils geltenden Richtli-
nien entsprechend zu entsorgen.

Verpackungsmaterial, wie Kunststoffe  bzw.
Schachteln, in die entsprechenden Behalter geben.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

* Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Dit apparaat mag alleen worden gebruikt voor commerciéle doeleinden en mag niet wor-
den gebruikt voor huishoudelijk gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In het
geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

*» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

¢ Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
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vermeld op het typeplaatje.

o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

* Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

¢ Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen] met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* [ aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

Speciale veiligheidsvoorschriften

o Dit apparaat Iis uitsluitend bedoeld voor barbecuegebruik buitenshuis waarbij voedsel
wordt bereid met behulp van een rookproces. Elk ander gebruik kan leiden tot schade
aan het apparaat of lichamelijk letsel.

¢ Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel.

» WAARSCHUWING! Gevaar voor koolmonoxide! Bij het verbranden van houtsnippers
komt koolmonoxide vrij. Dit apparaat is bedoeld voor gebruik buitenshuis in een goed
geventileerde omgeving. Gebruik het apparaat nooit binnenshuis, in afgesloten ruimtes
of op locaties met beperkte ventilatie.

¢ L aat aan alle kanten van het apparaat minimaal 2 meter vrij voor ventilatiedoeleinden.

' Let op! Heet oppervlak! De temperatuur van het bereikbare opperviak is
zeer hoog tijdens gebruikt. Raak alleen de hoofdschakelaar en knop voor het
instellen van het vermogensniveau aan.

¢ Plaats het apparaat niet op een verwarmingsvoorwerp (kooktoestel op benzine,
elektriciteit, houtskool, etc.). Houd het apparaat uit de buurt van warme oppervlakken,
open vuur en brandbare voorwerpen. Gebruik het apparaat altijd op een vlakke, stabiele,
schone, niet-brandbare en droge ondergrond, bijv. tegels of beton. De basis van het
apparaatwordt snel heet. Plaats het apparaat niet rechtstreeks op een gazon, een houten
terras of in een soortgelijke omgeving.

* Plaats het apparaat op een plaats waar de rook geen problemen veroorzaakt. Plaats
het apparaat niet in de buurt van geopende ramen of deuren, drogende was, kinderen in
kinderwagens of schuilplaatsen voor mensen of dieren.
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* Het apparaat moet buiten het bereik van kinderen en dieren worden geplaatst. Laat het
apparaat niet onbeheerd achter tijdens gebruik.

* Het apparaat mag niet worden verplaatst als het in gebruik is of nog heet is.

* Gebruik altijd een lucifer of aansteker om de houtsnippers in de lade aan te steken.

» WAARSCHUWING! U mag met dit apparaat geen keukenbrander, open vuur, houtskool,
briketten, alcohol of soortgelijke brandbare brandstoffen gebruiken om de houtsnippers
aan te steken, omdat dit overmatige hitte produceert die kan leiden tot schade aan het
apparaat of lichamelijk letsel.

o Dit apparaat is niet bedoeld om bediend te worden met behulp van een externe timer of
apart afstandsbedieningssysteem.

* L aat het apparaat en de accessoires na elk gebruik volledig afkoelen alvorens ze te
reinigen en op te bergen. (- - - > Reiniging en onderhoud).

o Gebruik geen waterstraal, spoel niet rechtstreeks met water en gebruik geen
stoomreiniger, omdat de onderdelen van het apparaat nat kunnen worden en dit kan
leiden tot elektrische schokken.

o Let op! Plaats het netsnoer indien nodig op een veilige manier en gebruik geen
verlengsnoeren langer dan 5 meter om te voorkomen dat het netsnoer in contact kan
komen met het verwarmingsoppervlak en dat er per ongeluk aan het netsnoer kan
worden getrokken. Daarnaast moeten het verlengsnoer / de stekker voldoen aan de
nationale regelgeving voor gebruik buitenshuis.

o Gebruik altijd de meegeleverde handgreep wanneer u de roosters aanraakt, omdat het
apparaat heet is.

* Gebruik alleen droge houtsnippers voor het rookproces.

o Wees uiterst voorzichtig tijdens het aansteken van houtsnippers in de houtsnipperpan;
het onjuist aansteken van brandbare materialen kan leiden tot explosies en brandgevaar.

* De as van het rookhout mag pas nadat het volledig is afgekoeld en alle gloed is gedoofd
in de vuilnisbak worden gegooid.

* Niet bedekken met aluminiumfolie omdat dit tot oververhitting van het apparaat kan
leiden.

* Wees voorzichtig met de scherpe randen en hoeken tijdens gebruik.

* Was het apparaat niet met water. Wassen kan lekkages veroorzaken en de kans op
elektrische schokken verhogen.

o Trek de stekker altijd uit het stopcontact tijdens het reinigen en opbergen van het
apparaat.

* De elektrische installatie moet voldoen aan de geldende nationale en lokale regelgeving.

* Geen van de onderdelen is vaatwasmachinebestendig.

Installatie met aarding

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermings- paraat is uitgerust met een snoer met een aarde-
klasse | en moet worden aangesloten op een aan- draad en een geaarde stekker. De stekker moet in
sluiting met aarde. Aarding verlaagt de kans op  een stopcontact worden gestoken dat juist is gein-
elektrische schokken doordat elektrische stroom  stalleerd en geaard.

via een ontsnappingsdraad kan weglopen. Dit ap-

@22



Belangrijkste onderdelen van het apparaat

Indicatiepunt

MIN.

1. Knop vermogensniveau

5. Hoofdschakelaar (aan de onderkant van de ach-

2. Temperatuurweergave terkant)
3. Magnetisch gesloten voordeur 6. Ventilatieopening (aan de bovenkant van de ach-
4. Verwarmingselement terkant)
Accessoires

Naam onderdeel Aantal Afbeelding

Haken (om te hangen | 3 stuks

aan de bovenste balk] (

\

Bakroosters 3 stuks B

Houtsnipperpan 1 stuks !

Handgreep voor roos- | 1 stuks -

ters \\




Voorverwarmen voor het eerste gebruik

e Controleer of het apparaat onbeschadigd is.
Neem in geval van een onvolledige levering (Zie =
= > Belangrijkste onderdelen van het apparaat] of
schade onmiddellijk contact op met uw leveran-
cier en gebruik het apparaat NIET.

¢ Verwijder alle verpakkingsmaterialen en het be-
schermfolie (indien van toepassing).

* Reinig het apparaat en de accessoires van het
apparaat met lauw water en een zachte doek.

e Plaats het apparaat buitenshuis op een vlakke,
stabiele, schone, niet-brandbare en droge onder-
grond.

e Zorg ervoor dat er voldoende ruimte vrij is rond
het apparaat voor ventilatiedoeleinden.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt met

voedsel, moet u het apparaat ongeveer 20 minuten

voorverwarmen om eventuele beschermingsvetten
of resten van het productieproces te verwijderen.

¢ Open de ventilatieopening (6] op de achterkant
volledig.

e Sluit de voordeur (3).

» Steek de stekker in een geschikt stopcontact en
druk de AAN/UIT-knop (5) naar de stand "AAN".

e Zet de knop van het vermogensniveau (1] in de
stand MAX.

e Laat het apparaat 20 minuten draaien en schakel
het daarna uit door de AAN/UIT-knop in de stand
“UIT" te zetten.

¢ De behuizing is heet na het voorverwarmen. Laat
het apparaat afkoelen alvorens het te reinigen en
klaar te maken voor het bereiden van voedsel.

Voorbereidingen voor gebruik van het apparaat

e Plaats het apparaat buitenshuis op een vlakke,
stabiele, schone, niet-brandbare en droge onder-
grond.

¢ Reinig de houtsnipperpan en verwijder resteren-
de houtsnippers en as uit de pan.

¢ Vul de houtsnipperpan voor de helft met geschik-
te, droge houtsnippers [niet meegeleverd) en
plaats de houtsnipperpan in de beugel boven het
verwarmingselement.

¢ Plaats geen houtsnippers direct op het verwar-
mingselement (4] omdat de houtsnippers kunnen
ontbranden en het verwarmingselement (4) kun-
nen beschadigen.

e Plaats de lekbak op de onderste plank in het ap-
paraat.

* Smeer de bakroosters, indien nodig, in met wat
bakolie voor betere resultaten.

¢ Leg het vlees, de vis, het rundvlees, het varkens-

vlees, de kip op een voldoende grote afstand op

de bakroosters om overlappen te voorkomen. Zo

kan de rook gelijkmatig rond het voedsel circu-

leren.

Hang het voedsel dat verticaal moet worden ge-

rookt eerst met behulp van de haken over de balk

in de binnenkant van het apparaat.

Bediening

e Sluit de ventilatieopening (6) op de achterkant
van het apparaat.

e Steek de stekker in een geschikt stopcontact en
schakel het apparaat in door de schakelaar (5)
naar de stand AAN te drukken. Daarna zal het
rode indicatielampje oplichten.

e Zet de knop van het vermogensniveau (1) voor on-
geveer 20 minuten in de stand MAX tot er rook uit
het apparaat komt.

e Verlaag het vermogensniveau met behulp van de
knop van het vermogensniveau (1) en open de
ventilatieopening (6) om wat rook te laten ont-
snappen.
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Open de voordeur van het apparaat en plaats het
voedsel met bakrooster op de plank. Zorg ervoor
het voedsel op voldoende afstand is geplaatst,
zodat de warmte en rook gelijkmatig kan circu-
leren. Gebruik de meegeleverde handgreep en
draag handschoenen [niet meegeleverd) indien
nodig. Wees voorzichtig.

Rook het voedsel voor de gewenste periode en
gebruik de temperatuurweergave (2) om ervoor
te zorgen dat het voedsel de gewenste tempe-
ratuur bereikt. Het instelbereik van de binnen-
temperatuur is ca. 50°C ~ 160°C (afhankelijk van
buitentemperatuur).



e Zet de hoofdschakelaar (5) in de stand “UIT" zo-
dra u het bereidingsproces hebt voltooid. Trek de
stekker van het apparaat daarna uit het stopcon-
tact.

e Open de voordeur van het apparaat en haal de
bakroosters met voedsel voorzichtig uit het ap-
paraat. Gebruik de meegeleverde handgreep en
draag handschoenen [niet meegeleverd) indien
nodig. Wees voorzichtig, gevaar voor brandwon-
den!

Opmerking:

¢ De werkelijke bereidingstijd is afhankelijk van
een aantal factoren, zoals het weer, het type en
de dikte van het voedsel, de gewenste berei-
dingsgraad.

¢ Droge houtsnippers zijn verkrijgbaar in super-
markten en bouwmarkten.

Referentiegids temperatuur

¢ De onderstaande tabel is een referentiegids voor
de temperatuurinstelling voor verschillende
soorten voedsel.

* De tabel dient alleen ter referentie, omdat veel
factoren van invloed zijn. Bijvoorbeeld, vlees met/
zonder been, de dikte van het voedsel, de hoe-
veelheid water en het vetgehalte in het voedsel.
De buitentemperatuur heeft ook invloed op het
resultaat. Het rookproces neemt meer tijd in be-
slag bij koud weer.

¢ Omwille van hygiénische redenen is het belang-
rijk ervoor te zorgen dat al het voedsel grondig
wordt gekookt, vooral schaaldieren.

e Gebruik de temperatuurweergave (2] als referen-
tie voor het controleren van de temperatuur in
het apparaat.

Type voedsel Aanbevolen temperatuur Opmerking

Vis en schaaldieren

Zalm 60 ~ 70°C

Haring 60 ~70°C

Makreel 60 ~ 70°C

Forel 60 ~ 70°C

St. Jacobsschelp 70 ~ 80°C

Varkensvlees

Spareribs 80 ~ 90°C Verkort de benodigde tijd door eerst voor te ko-
ken

Haasbiefstuk 70 ~ 80°C

Lamsvlees 70 ~ 80°C

Rundvlees 60 ~80°C Afhankelijk van de dikte & gewenste bereidings-
graad.

Kip 70 ~ 80°C




Reiniging en onderhoud

Attentie: Trek de stekker altijd uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen alvorens het ap-

paraat te reinigen.

e Pas op: Dompel het apparaat nooit onder in wa-
ter of andere vloeistoffen!

¢ Reinig de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek (water met een mild reinigings-
middel).

e Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen
of schuurmiddelen. Gebruik geen scherpe of
spitse voorwerpen. Gebruik geen benzine of op-
losmiddelen! Reinig met een vochtige doek en af-
wasmiddel indien nodig. Gebruik geen schurende

* Reinig het apparaat niet met een stoomreiniger
of waterstraal.

e Monteer het apparaat na het reinigen en zorg er-
voor dat het verwarmings- & bedieningspaneel
correct is gemonteerd, anders zal het apparaat
niet werken.

materialen.

Onderdelen

Hoe te reinigen

Opmerking

Alle accessoires zoals
bakroosters, hand-
greep, lekbak, etc.

- Laat voor ongeveer 10 tot 20 minuten weken in een
warm zeepsopje.
- Spoel grondig af onder de kraan.

Buitenoppervlakken

- Veeg schoon met een zachte doe ken een beetje
neutraal reinigingsmiddel. Zorg ervoor dat er geen
water of vocht in het apparaat kan binnendringen.

Binnenoppervlakken

- Verwijder eventuele voedselresten of houtsnipper-
resten

- Veeg schoon met een zachte doek en een beet-
je mild reinigingsmiddel. Zorg ervoor dat er geen
water of vocht in het apparaat kan binnendringen.

Droog alle onderdelen
goed na het reinigen.




Problemen oplossen

Als het apparaat niet naar behoren functioneert, raadpleeg dan de onderstaande tabel voor een oplossing.
Als u het probleem nog steeds niet kunt oplossen, neem contact op met de leverancier/dienstverlener.

Problemen

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het apparaat schakelt niet in.
De hoofdschakelaar (5] licht niet

Stekker is niet goed aangeslo-
ten op het stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker goed
is aangesloten op het stopcontact.

rood op.

gedrukt.

Hoofdschakelaar (5) is niet in-

Zet de hoofdschakelaar (5) in de
stand "AAN".

Hoofdschakelaar (5] is defect.

Neem contact op met uw leveran-
cier.

Het apparaat warmt niet op.
Maar de hoofdschakelaar (5] licht
rood op en de knop van het ver-
mogensniveau (1] is ingesteld.

defect.

Knop vermogensniveau (1) is

Neem contact op met uw leveran-
cier.

Apparaat bereikt de ingestelde
temperatuur niet na lange ge- | fect.

Verwarmingselement (4] is de-

Neem contact op met uw leveran-
cier.

bruikstijd en knop van het vermo-
gensniveau (1) is ingesteld.

defect.

Knop vermogensniveau (1) is

Neem contact op met uw leveran-

cier.

Neem in geval van twijfel altijd contact op met uw leverancier!

Technische specificaties

ltemnr.: 238486

Bedrijfsspanning en frequentie: 230V~ 50Hz
Nominaal ingangsvermogen: 1600W
Beschermingsklasse : Class |

Beschermingsklasse waterdichtheid : IPX4
Werkelijk temperatuurbereik : ca. 50°C ~ 160°C
(afhankelijk van buitentemperatuur)

Afmetingen : ca. 540 x 380 (H) 720 mm

Opmerking: Technische specificaties onderhevig aan verandering zonder voorafgaande kennisgeving.

Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.

@



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszkodzenie
urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedawca nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i nie-
vvtascwvym uzytkowaniem urzadzenia.

* W czasie uzycia zabezpiecz urzadzeme | wtyczke kabla zasilajacego przed kontaktem z
woda Lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urzadzenia w
wodzie, natychmiast wyciagnij wtyczke z kontaktu, a nastepnie zlec¢ kontrole urzadzenia
specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

o Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

* Ryzyko porazenia pradem! Regularnie kontroluj stan wtyczki i kabla. W przypadku wy-
krycia uszkodzenia wtyczki lub kabla, zle¢ naprawe w wyspecjalizowanym punkcie na-
prawczym.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub

ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze Zleé przeprowadze-
nie kontrolii ewentualna naprawe w wyspecja llzovvanym punkcie naprawczym.

¢ Ostrzezenie! Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w wodzie lub w innych pty-
nach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod blezaca woda

* Nigdy nie naprawia urzadzema samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie zycia.

o Chron kabel zasilajacy przed kontaktem z ostrymi lub goracymi przedmiotami i chron go
przed otwartym ogniem. Jezeli chcesz odtaczy¢ urzadzenie z kontaktu, zawsze chwytaj
za wtyczke, nigdy nie ciagnij za kabel.

o Zabezpiecz kabel (lub przedtuzacz), aby nikt przez omytke nie wyciagnat go z kontaktu
ani sie o niego nie potknat.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celow, dla ktorych zostaty pierwotnie zapro-
jektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkovvania

¢ Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie moze spowodowac uzycie urzadzen elek-
trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugiwac sie elektrycznymi urzadzemam| go-
spodarstwa domowego bez nadzoru.

* Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz zawsze przed czyszczeniem, odtacz je od zrodta
zasilania, wyciagajac wtyczke z kontaktu.

* Uwaga! Jezeli wtyczka kabla zasilajacego jest podtaczona do kontaktu, urzadzenie caty
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czas pozostaje pod napieciem.

* Wytacz urzadzenie, zanim wyciagniesz wtyczke z kontaktu,

¢ Nigdy nie przeno$ urzadzenia za kabel zasilajacy.

¢ Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Urzadzenie mozna podtaczac wytacznie do gniazda o napieciu i czestotliwosci zgodnej z
danym| znajdujacymi sie na tabliczce znamionowej.

* Unika] przeciazenia.

¢ Po uzyciu wytacz urzadzenie wyjmujac wiyczke z gniazda.

* Instalacja elektryczna musi odpowiadac krajowym i lokalnym przepisom.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy
I doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjami osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

Szczegodlne przepisy bezpieczenstwa

o Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do grillowania na otwarte] przestrzeni.
Przygotowanie potraw przebiega z wykorzystaniem procesu wedzenia. Stosowanie
urzadzenia w jakimkolwiek innym celu moze prowadzi¢ do jego uszkodzenia lub do
obrazen ciata.

* Urzadzenie powinno byC obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel.

* 0STRZEZENIE! Nlebezpleczenstwo zatrucia tlenkiem wegla! Spalanie drewnianych
zrebkow powoduje uwalnianie sie tlenku wegla. Urzadzenie przeznaczone jest do uzyt-
ku zewnetrznego w dobrze wentylowanym miejscu. N|gdy nie korzystaj z urzadzenia w
pomieszczeniach, zamknietych pokojach i innych miejscach o ograniczonym przeptyvvle
powietrza.

e Zapewnij co najmniej 2-metrowa przestrzen wokot urzadzenia, celem umozliwienia
odpowiedniej wentylacji podczas uzytkowania.

Uwaga! Goraca powierzchnia! Temperatura dostepnych powierzchni
urzadzenia w czasie uzytkowania jest bardzo wysoka. Dotykaj jedynie
wytacznika gtownego oraz pokretta requlacji mocy.

* Nie umieszczaj urzadzenia na obiekcie emitujacym ciepto (kuchenka gazowa, elektryczna,
grill, itp.). Trzymaj urzadzenie z dala od wszelkich goracych povwerzchm otwartego
ptomienia | przedm|otow tatwopalnych. Ustaw urzadzenie na rownej, stabilnej, czystej,
niepalnej I suchej powierzchni, np. kamienne| ptyue lub betonie. Podstawa urzadzenia
tatwo sie nagrzewa. Nie ustawiaj urzadzenia bezposrednio na trawniku, drewmanym
podtozu lub podobnych miejscach.

* Ustaw urzadzenie w miejscu, w ktorym dym nie bedzie sprawiat problemow. Nie ustawiaj
urzadzema w poblizu otwartych okien lub drzwi, suszacego sie prania, dzieci w wozkach,

altan lub miejsc przebywania zwierzat.

¢ Przechowu| urzadzenie poza zasiegiem dzieci | zwierzat. Nie zostawiaj urzadzenia bez
nadzoru podczas uzytkowania.
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* Nie przeno$ urzadzenia podczas uzytkovvania lub gdy jest nadal gorace.

* Aby podpali¢ drewniane zrebki na tacy, uzyj zapa{k| lub zapalniczki.

* OSTRZEZENIE! Palniki kuchenne, otwarty ogien, wegiel, brykiet, alkohol lub inne paliwa
opatowe nie nadaja sie do zapalania drewnianych zrebkow w urzadzeniu ze wzgledu na
wytwarzanie wysokiej temperatury, ktéra moze uszkodzi¢ urzadzema | prowadzi¢ do
powstania obrazen.

o Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

e Po kazdym uzyciu pozostaw urzadzenie do catkowitego wystygniecia przed jego
czyszczeniem i przechowywaniem wraz z akcesoriami (- - - > Czyszczenie i konserwacjal.

¢ Nie czys¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem ani przy pomocy myjki parowe,
nie sptukuj urzadzenia woda, poniewaz doprowadzi to do zawilgocenia lub zamoczenia
czesci wewnatrz urzadzenia, co moze skutkowac porazeniem pradem.

» Uwaga! Odpowiednio poprowadZz i zabezpiecz przewod zasilajacy i skorzystaj z
przedtuzacza nie dtuzszego niz 5 metréw, aby zapobiec przypadkowemu pociagnieciu lub
kontaktowi z nagrzana powierzchnia.Dodatkowo, przedtuzacz / wtyczka powinny miec
wtasciwosci zgodne z regulacjami krajowymi dotyczacymi sprzetow uzytkowanych poza
pomieszczeniami.

o Gdy urzadzenie jest gorace, do dziatan wymagajacych przenoszenia rusztu zawsze
korzystaJ Z do{aczonego uchwytu.

¢ Do procesu wedzenia zawsze korzystaj z suchych, drewnianych zrebkéw.

* /achowa] szczegolna ostroznos¢ podczas podpalania zrebkow w misce; nieodpowiednie
podpalanie materiatow tatwopalnych moze skutkowac¢ wybuchem lub zagrozeniem
pozarem.

¢ Nie umieszczaj popiotu ze spalonych zrebkow w pojemniku na $mieci, az nie upewnisz
sie, ze catkowicie wystygt i zar zostat catkowicie ugaszony.

* Nie przykrywaj urzadzenia folig aluminiowa - takie dziatanie moze prowadzi¢ do
przegrzania urzadzenia.

* Uwazaj na ostre krawedzie i brzegi urzadzenia podczas jego pracy.

o Nie czys¢ urzadzenia woda. Mycie urzadzenia moze spowodowac przedostanie sie wody
do czesci elektrycznych i doprowadzi¢ do porazenia pradem.

* Przed myciem i przechowywaniem, zawsze wytacz urzadzenie z pradu.

¢ Instalacja elektryczna musi spetnia¢ odpowiednie wymogi krajowe i miejscowe.

o Czesci urzadzenia nie moga by¢ myte w zmywarce.

Montaz uziemienia

Nadstawa chtodnicza jest urzadzeniem | klasy  tryczny. Urzadzenie wyposazone jest w przewdd z
ochronnoéci i wymaga uziemienia. Uziemienie uziemieniem z wtykiem uziemiajacym. Nie wktadaj
zmniejsza ryzyko porazenia pradem, dzieki zasto-  wtyczki do kontaktu, jesli urzadzenie nie zostato
sowaniu przewodu odprowadzajacego prad elek- odpowiednio zainstalowane i uziemione.
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Gtowne czesci urzadzenia

Punkt poczatkowy

MIN.

1. Pokretto regulacji mocy

2. Wyswietlacz temperatury

3. Drzwi frontowe zamykane na magnes
4. Element grzewczy

5. Wytacznik gtéwny (z tytu, w dolnej czesci urza-
dzenia)

6. Otwor wentylacyjny (z tytu, w gérnej czesci urza-
dzenia)

Akcesoria

Nazwa czesci Ilos¢

Zdjecie

Haki (Do zawieszenia | 3 szt.
na gérnym drazku)

Ruszty 3 szt. B

Tacka na odpady 1 szt. -
Miska na zrebki 1 szt. !

Uchwyt do rusztu 1 szt -




Wstepne nagrzewanie urzadzenia przed pierwszym uzyciem

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W
przypadku niekompletnej dostawy (Patrz ===>
Gtéwne czesci urzadzenia) lub uszkodzen, nie-
zwtocznie skontaktuj sie z dostawca i NIE korzy-
staj z urzadzenia.

e Zdejmij opakowanie i folie ochronna (jesli dotyczy).

e Wyczys$¢ urzadzenie i akcesoria do niego przy po-
mocy letniej wody i miekkiej szmatki.

e Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej,
niepalnej i suchej powierzchni.

e Zapewnij wystarczajaca przestrzen wokot urza-
dzenia, aby umozliwi¢ jego wentylacje.

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia i

umieszczeniem w srodku produktéw zywnoscio-

wych, nagrzej urzadzenie i pozostaw na ok. 20

minut w celu usuniecia wszelkich smaréw zabez-

pieczajacych lub pozostatosci po $rodkach wyko-
rzystanych w procesie produkcji.

e Szeroko otwdrz otwér wentylacyjny (6) z tytu
urzadzenia.

e Zamknij drzwi frontowe (3).

Podtacz urzadzenie do odpowiedniego gniazd-

ka elektrycznego i wcisnij wytacznik gtéwny (5),

ustawiajac w pozycji .ON".

Ustaw pokretto regulacji mocy (1) na maksimum.

Pozostaw urzadzenie na 20 minut, a nastepnie

wytacz je, ustawiajac wytacznik gtéwny w poto-

zeniu ,OFF".

Po nagrzewaniu wstepnym powierzchnia urza-

dzenia jest goraca. Przed czyszczeniem i umiesz-

czeniem w urzadzeniu zywnoéci pozostaw je do

ostygniecia.

Przed eksploatacja

e Ustaw urzadzenie na réwnej, stabilnej, czystej,
niepalnej i suchej powierzchni.

e Wyczy$¢ miske na zrebki z wszelkich pozostato-
Sci lub popiotu.

e Wypetnij miske do potowy odpowiednimi drewnia-
nymi zrebkami (niedotaczonymi do urzadzenial i
umiesc ja w koszyku nad elementem grzewczym.

e Nie umieszczaj drewnianych zrebkéw bezposred-
nio na elemencie grzewczym (4) - zrebki moga
sie zapali¢ i uszkodzi¢ element grzewczy (4).

e Na najnizszej potce urzadzenia umies¢ tacke na
odpady.

W razie koniecznosci, by uzyskac lepsze efekty
wedzenia, nasmaruj ruszty niewielka iloscia oleju
spozywczego.

Na rusztach umie$¢ mieso, rybe, wotowine,
wieprzowine lub dréb, zachowujac odpowiednia
odlegtos¢ miedzy nimi w celu réwnomiernego
wedzenia.

Na hakach wewnatrz urzadzenia zawie$ najpierw
te produkty Zzywnosciowe, ktére wymagaja we-
dzenia w pionie.

Obstuga

e Zamknij otwor wentylacyjny (6] z tytu urzadzenia.

e Podtacz urzadzenie do odpowiedniego gniazdka
elektrycznego i naciénij wytacznik gtéwny (5],
ustawiajac go w potozeniu ,ON". Zapali sie czer-
wona lampka sygnalizacyjna.

e Ustaw pokretto mocy (1) na maksimum (MAKS.]
i pozostaw na ok. 20 minut, do momentu, az z
wnetrza urzadzenia zacznie wydobywac sie dym.

e Zmniejsz warto$¢ mocy za pomoca pokretta re-
gulacji (1) i otworz otwdr wentylacyjny (6], by wy-
puscic¢ dym.

e Otworz drzwi frontowe i umiesc produkty zywno-
Sciowe roztozone na ruszcie wewnatrz urzadze-
nia. Upewnij sie, ze miedzy rusztami zachowana
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zostata odpowiednia przestrzen, by zapewnié
odpowiedni przeptyw ciepta i dymu. Skorzystaj z
uchwytu do rusztu lub z rekawic [niedotgczone do
urzadzenia). Zachowaj ostroznosc.

WedzZ produkty zywnosSciowe przez wymagany
czas; za pomoca wyswietlacza temperatury (2]
upewnij sie, czy produkty zywnosciowe osiagnety
wymagana temperature. Temperatura wewnatrz
urzadzenia powinna wynosi¢ ok. 50°C ~ 160°C (w
zaleznosci od temperatury otoczenia).

Po zakonczeniu procesu, nacisnij wytacznik
gtéwny (5), ustawiajac go w potozeniu ,OFF".
Odtacz urzadzenie od zrédta zasilania wyjmujac
wtyczke z gniazdka.



e Otworz drzwi frontowe i ostroznie wyjmij produkty
zywnosciowe na rusztach. Skorzystaj z uchwytu
do rusztu i zatéz rekawice (niedotaczone do urza-
dzenial. Zachowaj ostrozno$¢ - ryzyko oparzen!

Uwaga:

e Czas gotowania zalezy od wielu czynnikéw, no.
pogoda, typ i grubos$¢ produktéw zywnosciowych,
wymagany poziom przyrzadzenia.

e Suche drewniane zrebki mozna zakupi¢ w skle-
pach z produktami zywnosciowymi i wyrobami
metalowymi.

Zalecane wartosci temperatury

¢ BPonizsza tabela przedstawia zalecane wartosci
temperatury dla przyrzadzania réznych rodzajow
zywnosci.

e Stanowi ona jedynie punkt odniesienia, jako ze
wiele czynnikdw zewnetrznych ma wptyw na
wysokos¢ temperatury w urzadzeniu. Sa to np.:
obecnos¢ kosci w miesie, grubo$¢ pokrojonego
miesa, ilos¢ wody i ttuszczu w produkcie. Wynik
wedzenia zalezy réwniez od pogody. W zimne dni
proces wedzenia trwa dtuzej.

e Upewnij sie, czy produkty zywnosciowe zostaty
doktadnie uwedzone ze wzgleddéw higienicznych -
dotyczy to w szczegdélnosci owocoéw morza.

* Sprawdzaj temperature wewnatrz urzadzenia za
pomoca wyéwietlacza temperatury (2).

Typ produktu zywnosciowego | Zalecana temperatura Uwagi

Ryby i owoce morza

tosos 60~ 70°C

Sledz 60~ 70°C

Makrela 60 ~70°C

Pstrag 60 ~70°C

Przegrzebki 70 ~ 80°C

Wieprzowina

Zeberka 80 ~ 90°C By skroci¢ czas wedzenia, zeberka naj-
pierw ugotuj

Poledwica 70 ~ 80°C

Jagniecina 70 ~ 80°C

Wotowina 60 ~ 80°C Zalezy od grubosci miesa i wymaganego
stopnia przyrzadzenia

Drob 70 ~ 80°C




Czyszczenie i konserwacja
Uwaga: Przed umyciem zawsze odtacz urzadzenie od zrodta zasilania i pozostaw do catkowitego ostygniecia.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie wilgotna szmatka oraz ewentualnie detergen-
lub w innym ptynie! tem. Nie stosuj zadnych materiatéw Sciernych.

e Umyj zewnetrzna obudowe przy pomocy wilgotnej Nie czy$¢ urzadzenia przy pomocy myjki parowej
szmatki (uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka ani pod strumieniem wody.

czyszczacego). e Po wyczyszczeniu, urzadzenie nalezy ponownie

e Nigdy nie uzywaj zracych $rodkéw czyszczacych ztozyé, upewniajac sie, czy panel kontrolny (pa-
ani materiatéw Sciernych. Nie uzywaj ostrych nel grzewczy) jest odpowiednio zamontowany - w
ani ostro zakonczonych przedmiotéw. Nie stosuj przeciwnym razie urzadzenie nie bedzie dziata¢
benzyny ani rozpuszczalnikéw! Czy$¢ urzadzenie poprawnie.

Czesci Czyszczenie Uwagi

Wszystkie akcesoria, np. | - Zanurz w cieptej wodzie z mydtem na okoto 10-20 minut.
ruszty, uchwyt do rusztu, | - Sptucz doktadnie pod biezaca woda.
tacka na odpady itp.

Powierzchnie zewnetrzne - wytrzy] miekka szmatka z niewielka iloscia neutralnego deter- .
’ T ’ ’ ’ Doktadnie  wy-

gentu. Upewnij sie, czy do wnetrza urzadzenia nie przedostata .
susz  wszystkie

sie woda lub wilgoc.

czesci.
Powierzchnie wewnetrzne | - Usun wszelkie pozostatosci zywnosci lub drewnianych zrebkow. '
- Wytrzyj miekka szmatka z niewielka iloécia tagodnego deter-
gentu. Upewnij sie, czy do wnetrza urzadzenia nie przedostata
sie woda lub wilgoc.

Wyszukiwanie i usuwanie usterek
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza tabela w celu znalezienia prawidtowego
rozwiazania. Jesli nie mozesz rozwiaza¢ problemu, skontaktuj sie z dostawca.

Problemen Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing

Urzadzenie nie wtacza sie. Wytacznik gtéwny | Wtyczka nie jest prawidtowo pod- | Sprawdz, czy wtyczka jest pra-

(5) nie podéwietla sie na czerwono. taczona do zrodta zasilania. widtowo podtaczona do zrodta
zasilania.

Nie wcinieto wytacznika gtéwne- | Weisnij wytacznik gtéwny (5),
go (5). ustawiajac go w pozycji ,ON".

Uszkadzony wytacznik gtéwny (5). | Skontaktuj sie z dostawca.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Jednoczesnie | Uszkodzone pokretto temperatury | Skontaktuj sie z dostawca.
wytacznik gtéwny (5) podswietla sie na czer- | (1),
wono i pokretto paziomu mocy (1] jest prawi-
dtowo ustawione.

Urzadzenie nie osigga zadanej temperatury | Uszkodzony element grzewczy (4). | Skontaktuj sie z dostawca.

po dtugim czasie pracy, a pokretto regulacji | (Jszkodzone pokretto temperatury | Skontaktuj sie z dostawca.
mocy (1] jest prawidtowo ustawione. (1),

W razie watpliwosci zawsze skontaktuj sie z dostawca!
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Specyfikacja techniczna

Nr produktu: 238486

Napiecie robocze i czestotliwosé: 230V~ 50Hz
Znamionowy pobdr mocy: 1600W

Stopien ochrony: Klasa |

Klasa wodoszczelnosci: IPX4

Wtaséciwy zakres temperatur: ok. 50°C ~ 160°C (w
zaleznosci od temperatury otoczenia)

Wymiary: Ok. 540 x 380 (wys.) 720 mm

Uwaga: Specyfikacja techniczna moze ulec zmianie bez uprzedzenia.

Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska

Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami
Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tyltko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
Ef $mieci oznacza, ze tego produktu nie
— w'olno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposob niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtdrnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.
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Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lappareil ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est concu exclusivement a des fins commerciales et non pour un usage
domestigue.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ \eillez a tenir appareil et la prise électrique hors de portée de l'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement l'appareil tombe dans ['eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler Uappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

¢ Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de lappareil.

* N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de appareil.

o Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

ﬂ * Risque d’électrocution! Ne tentez jamais de réparer [appareil. Tous défauts et dysfonc-

tionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

¢ N'utilisez jamais 'appareil endommagé! Débranchez l'appareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans 'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil sous l'eau courante.

o \érifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagél(e) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

o Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant la fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence lappareil pendant lutilisation.

o Avertissement ! Si la fiche est insérée dans la prise murale, appareil doit étre considéré
comme branché a l'alimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.
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o 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées
sur la plaque signalétique.

o Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
complétement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a lextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour 'utilisateur et provoquer
les dommages a 'appareil. Utilisez uniquement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cet appareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas “expé-
rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser lappareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de 'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilisé.

Consignes de sécurité spéciales

o 'appareil est destiné seulement a griller a lair libre. La préparation des plats est ﬂ
réalisée en utilisant le processus de fumage. Lutilisation de appareil a d'autres fins
peut entrainer des dommages ou des blessures.

o 'appareil ne peut étre utilisé que par du personnel qualifié.

o AVERTISSEMENT ! Danger d'intoxication au monoxyde de carbone! La combustion des
copeaux de bois provoque la formation de monoxyde de carbone. Lappareil est concu
pour une utilisation a Uextérieur extérieur dans un endroit bien ventilé. N'utilisez jamais
lappareil a lintérieur, dans des pieces fermées ou a dans d'autres endroits ou le flux
dair est limité.

o Assurez au moins 2 metres d'espace autour de appareil pour assurer une ventilation
adéquate pendant lutilisation.

Attention ! Surface chaude ! La température des surfaces disponibles de
lappareil pendant [utilisation est tres élevée. Ne touchez que linterrupteur
principal et le bouton de contréle de la puissance.

* Ne placez pas lappareil sur des sources de chaleur (cuisinieres a gaz, électriques,
barbecue etc.). Tenez lappareil loin des surfaces chaudes, des flammes nues et des objets
inflammables. Placez lappareil sur une surface plane, stable, propre, ininflammable et
seche, par exemple sur une dalle en pierre ou sur le béton. La base de lappareil se
rechauffe facilement. Ne placez pas lappareil directement sur la pelouse, le sol en bois
ou dans des endroits similaires.
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¢ Placez lappareil dans un endroit ou la fumée ne provoquera aucun probleme. Ne placez
pas lappareil pres de fenétres ouvertes ou de portes ouvertes, pres des vétements
séchés, des enfants dans des poussettes, des kiosques de jardin ou des lieux ou se
trouvent les animaux.

* Gardez lappareil hors de portée des enfants et des animaux. Ne laissez pas appareil
sans surveillance pendant lutilisation.

* Ne transportez pas l'appareil pendant ['utilisation ou lorsqu'il est chaud.

* Pour mettre le feu sur les copeaux sur un plateau, utilisez des allumettes ou un briquet.

o ATTENTION ! Les brlleurs de cuisine, le feu ouvert, le charbon, les briquettes de charbon,
lalcool ou d'autres carburant ne sont pas appropriés pour allumer les copeaux de bois
dans l'appareil parce qu'ils produisent une température élevée qui peut endommager
l'appareil ou provoquer des blessures.

o ['appareil n'est pas concu pour étre utilisé avec une minuterie externe ou un systeme de
télécommande sépare.

o Apres chaque utilisation, laissez lappareil refroidir completement avant de le nettoyer et
de le ranger avec les accessoires (- - -> Nettoyage et entretien).

* Ne nettoyez pas lappareil avec un jet d'eau sous pression ou avec un nettoyeur a vapeur,
ne rincez pas lappareil avec de leau pour éviter [humidité ou la pénétration de leau
dans l'appareil ce qui pourrait entrainer un choc électrique.

o Attention ! Faites passer correctement et protégez le cordon d'alimentation et utilisez une

rallonge dont la longueur maximale est de 5 meétres pour éviter une traction accidentelle

ﬂ ou le contact avec la surface chauffée. De plus, la rallonge / la fiche doit avoir les
propriétés conformes aux réglementations nationales relatives aux équipements utilisés
a lexterieur.

o Puisque ['appareil est chaud, en déplacant lappareil utilisez toujours le support fourni.

o Utilisez les copeaux de bois pour les processus de fumage.

* Soyez particulierement prudent lorsque vous mettez des copeaux de bois dans un bol ;
une combustion inappropriée de matériaux inflammables peut entrainer une explosion
ou un risque d'incendie.

* Ne jetez pas les cendres des copeaux de bois brilés dans la poubelle jusqu'a ce que vous
ne soyez pas slr qu'elles aient completement refroidi et que le feu a été compléetement
eteint.

¢ Ne couvrez pas l'appareil avec une film d'aluminium - cette action peut entrainer une
surchauffe de [appareil.

* Faites attention aux arétes vives et aux bords de lappareil pendant son fonctionnement.

* Ne nettoyez pas lappareil avec de l'eau. Le nettoyage de l'appareil peut provoguer la
pénétration de l'eau dans les pieces €électriques et provoquer un choc électrique.

o Avant de nettoyer et de ranger, débranchez toujours l'appareil de lalimentation électrique.

o Linstallation électrique doit répondre aux exigences de la réglementation nationale et
locale.

o L es parties de lappareil ne peuvent pas étre lavées au lave-vaisselle.
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Eléments de Uappareil

La vitrine réfrigérant est un appareil de la lére
classe de protection et doit étre obligatoirement
mis a la terre. La mise a la terre réduit le risque
de choc électrique grace a un conduit évacuant

le courant électrique. L'appareil est équipé d'un
conduit avec la mise a la terre et la prise de terre.
N'insérez pas la fiche a la prise murale si l'appareil
n'a pas été correctement installé et mis a la terre.

Parties principales de Uappareil

Point initial

1. Bouton de réglage de la puissance

2. Affichage de la température

3. Porte avant fermée magnétiquement
4. Elément chauffant

5. Interrupteur principal (a Uarriére dans la partie

inférieure de lappareil)

6. Trou de ventilation (a arriére dans la partie su-

périeure de lappareil)



Accessoires

Dénomination Quantité Photo
Crochets (Pour suspendre | 3 piéces
sur la barre supérieure) {
\

.
Grille 3 piéces —
Bac a déchets 1 piece -
Bol pour les copeaux de bois | 1 piéce g
Support de grille 1 piéce

Y,

Chauffage préliminaire avant la premiére utilisation

e \érifiez si lappareil n'est pas endommagé. En
cas de livraison incompléete (Voir ==> Parties prin-
cipales de lappareil) ou de dommages, contacter
immeédiatement le fournisseur et N'UTILISEZ
PAS lappareil.

e Retirez l'emballage et le film de protection (le cas
échéant).

e Nettoyez l'appareil et les accessoires avec de
l'eau tiéde et un chiffon doux.

e Placez l'appareil sur une surface plane, stable,
propre, ininflammable et seche.

e Assurez un espace suffisant autour de l'appareil
pour garantir sa ventilation.

Avant le premier démarrage de 'appareil et avant
de mettre la nourriture a lintérieur, chauffez l'ap-
pareil et laissez-le pendant environ 20 minutes
pour retirer toutes les graisses de protection ou les
résidus des moyens utilisés dans le processus de
production.

«pl»ﬂ

¢ Quvrez largement louverture de ventilation (6] a
larriere de l'appareil.

e Fermez la porte avant (3.

e Connectez l'appareil a une prise de courant ap-
propriée et appuyez sur linterrupteur principal
(5) en le mettant en position « ON ».

¢ Réglez le bouton de réglage de la puissance (1)
au maximum.

e Laissez l'appareil pendant 20 minutes, puis étei-
gnez-le en tournant linterrupteur principal sur
la position « OFF ».

e Aprés le chauffage préliminaire, la surface de
l'appareil est chaude. Avant de nettoyer et de
mettre la nourriture dans lappareil, laissez-le
refroidir.



Avant Uutilisation

e Placez l'appareil sur une surface plane, stable,
propre, ininflammable et seche.

e Nettoyez le bol de copeaux de bois de tous rési-
dus ou des cendres.

e Remplissez le bol a moitié avec des copeaux de
bois appropriés (non fournis avec lappareil] et
placez-le dans le panier au-dessus de l'élément
chauffant.

e Ne placez pas de copeaux de bois directement
sur l'élément chauffant (4] - les copeaux peuvent
s'enflammer et endommager l'élément chauf-
fant (4).

® Mettez le bac a déchets sur létagere la plus
basse de l'appareil.

e Si nécessaire, pour obtenir de meilleurs résul-
tats de fumage, lubrifiez la grille avec une petite
quantité d'huile de cuisson.

e Placez de la viande, du poisson, du beeuf, du porc
ou de la volaille sur la grille, en gardant une dis-
tance entre eux pour assurer le fumage correct.

e Suspendez sur les crochets a lintérieur de l'ap-
pareil les aliments qui nécessitent le fumage
vertical.

Fonctionnement
e Fermez le trou de ventilation (6) a larriére de
lappareil.
e Branchez l'appareil dans une prise de courant
appropriée et appuyez sur linterrupteur princi-
pal (5) en le positionnant sur « ON ». Le voyant
rouge s'allume.
Réglez le bouton de réglage de puissance (1) au
maximum [MAX.] et laissez-le fonctionner pen-
dant environ 20 minutes jusqu’a ce que de la fu-
mée sorte de lintérieur de lappareil.
Réduisez la valeur de la puissance en utilisant
le bouton de réglage (1) et ouvrez louverture de
ventilation (6) pour faire sortir de la fumée.
Ouvrez la porte avant et placez les produits ali-
mentaires distribués sur la grille a lintérieur
de lappareil. Assurez-vous qu’entre les grilles
successives il y a l'espace suffisant assurant un
transfert adéquat de chaleur et de fumée. Utili-
sez un support de grille ou des gants [non fournis
avec lappareil]. Fais attention.
Fumez les produits alimentaires pendant la du-
rée requise ; utilisez l'affichage de température
(2) et assurez-vous que les produits alimentaires
ont atteint la température requise. La tempéra-
ture a lintérieur de l'appareil doit étre d'environ
50°C ~ 160°C [en fonction de la température am-
biante).

e Aprés avoir terminé le processus, appuyez sur
Uinterrupteur principal (5] en le mettant sur «
OFF ». Débranchez l'appareil de la source d'ali-
mentation en retirant la fiche de la prise.

e Ouvrez la porte avant et retirez délicatement les
produits alimentaires sur les grilles. Utilisez le
support de grille et mettez des gants [non fournis
avec lappareil]. Attention, risque de brilure !

Attention :

e Le temps de cuisson dépend de plusieurs fac-
teurs, par exemple le temps, le type et l'épais-
seur des produits alimentaires, le niveau de pré-
paration requis.

¢ \ous pouvez acheter les copeaux de bois secs
dans les magasins avec des produits alimen-
taires et des produits métalliques.



Valeurs de température recommandées

e Le tableau ci-dessous présente les valeurs de
température recommandée pour la préparation
de différents types d'aliments.

e Le tableau n'est qu'un point de référence parce
que de nombreux facteurs externes affectent
la température de lappareil ; par exemple la
présence d'os dans la viande, l'épaisseur de la
viande tranchée, la quantité d’eau et de graisse
dans le produit. Le résultat du fumage dépend
également des conditions météorologiques. Les
jours froids le processus de fumage est prolongé.

e Assurez-vous que les produits alimentaires ont
été soigneusement fumés pour des raisons
d’hygiene - ceci s'applique particulierement aux
fruits de mer.

e Vérifiez la température a lintérieur de l'appareil
a laide de laffichage de la température (2].

Type de produit alimentaire | Température recommandée | Observation

Poissons et fruits de mer

Saumon 60~ 70°C

Hareng 60 ~70°C

Maquereau 60~ 70°C

Truite 60~ 70°C

Coquilles Saint-Jacques 70 ~ 80°C

Porc

Cotes 80 ~ 90°C Pour réduire la durée de fumage, les
cotes doivent étre cuites.

Filet 70 ~ 80°C

Agneau 70 ~ 80°C

Boeuf 60 ~ 80°C En fonction de l'épaisseur de la viande et
du degré de cuisson requis

Volaille 70 ~ 80°C

Nettoyage et entretien

Remargque : Avant de nettoyer, débranchez toujours U'appareil de la source d’alimentation et laissez-le re-

froidir compléetement.

e Attention : ne plongez jamais l'appareil dans l'eau
ou tout autre liquide !

e Lavez le boitier extérieur avec un chiffon humide
(utilisez une solution d'eau et un détergent doux).

e N'utilisez jamais de produits de nettoyage abra-
sifs ou de matériaux d'abrasifs. N'utilisez pas
d'objets tranchants ou pointus. N'utilisez pas
d'essence ou de solvants ! Nettoyez l'appareil
avec un chiffon humide et éventuellement un dé-
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tergent. N'utilisez aucuns de matériaux abrasifs.
Ne nettoyez pas l'appareil avec un nettoyeur a va-
peur ou sous un jet d’eau.

e Aprés le nettoyage, assemblez a nouveau tout
l'appareil en vous assurant que le panneau de
commande (panneau chauffant] est correcte-
ment installé - sinon lappareil ne fonctionnera
pas correctement.



Eléments

Nettoyage

Observations

Tous les accessoires,
par exemple les grilles,
le support de grille, le
bac a déchets, etc.

- Immergez les éléments a l'eau tiede savonneuse
pendant 10-20 minutes.
- Rincez précisément a leau courante.

Surfaces externes

- Essuyez avec un chiffon doux et une petite quanti-
té de détergent neutre. Assurez-vous que l'eau ou
Uhumidité ne pénetrent pas a lintérieur de l'ap-
pareil.

Surfaces internes

- Eliminez tout résidu de nourriture ou de copeaux
de bois.

- Essuyez avec un chiffon doux et une petite quanti-
té de détergent neutre. Assurez-vous que l'eau ou
Uhumidité ne pénetrent pas a lintérieur de l'ap-

Essuyez
tous les éléments.

précisément

pareil.

Dépannage

Si lappareil ne fonctionne pas correctement, lisez les instructions dans le tableau ci-dessous pour trouver

une bonne solution.

Si vous ne pouvez pas résoudre le probléme, contactez votre revendeur.

Problemen

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

L'appareil ne s'allume pas. Linter-
rupteur principal (5) ne s’allume pas
en rouge.

La prise n'est pas correctement
connectée a la source d'alimen-
tation.

Vérifiez que la prise est cor-
rectement connectée a la
source dalimentation.

Linterrupteur principal n'a pas
été appuyé (5).

Appuyez sur linterrupteur
principal (5), en le mettant
sur « ON ».

Linterrupteur principal est dé-
fectueux (5).

Contactez votre fournisseur.

L'appareil ne chauffe pas et linter-
rupteur principal (5) s'allume en
rouge tandis que le bouton de ré-
glage de puissance (1) est correcte-
ment réglé.

Le bouton de réglage de puis-
sance défectueux (1).

Contactez votre fournisseur.

Lappareil n’atteint pas la tempé-
rature réglée aprés une longue pé-
riode de travail tandis que le bouton
de commande d'alimentation (1) est
correctement réglé.

L'élément chauffant défectueux
(4).

Contactez votre fournisseur.

Le bouton de réglage de tempé-
rature est défectueux (1).

Contactez votre fournisseur.

En cas de doute, contactez votre fournisseur !



Caractéristiques techniques
Produit n°: 238486

Tension et fréquence: 230V~ 50Hz
Consommation d'énergie: 1600W
Niveau de protection: Classe |

Indice d'étanchéité a l'eau : IPX4

Plage de température approprié : environ 50°C ~
160°C (en fonction de la température ambiante)
Dimensions : environ 540 x 380 (hauteur) 720 mm

Remarque : Les caractéristiques techniques peuvent étre modifiées sans préavis.

Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n‘a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de l'achat de l'appareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a lappareil, a l'emballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Retrait de Uexploitation et protection de U'environnement

L'équipement usé et retiré de l'exploitation doit étre
valorisé conformément aux dispositions légales et
aux recommandations en vigueur a la date de son
retrait.

Les matériaux d'emballage tels que matiéres
plastiques et cartons doivent étre déposés dans les
bennes prévues pour le type du matériau considé-
ré.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

* (Questo dispositivo e destinato esclusivamente per uso commerciale e non puo essere
utilizzato per uso domestico.

* ['apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non & responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere l'apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare l'apparecchio da un tecnico certificato. . Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

* Non provare mai ad aprire linvolucro dell' apparecchio da soli.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

* Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare lapparecchio da solo. Eventuali
difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! L'apparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare la spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disparre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante l'uso.

o Attenzione! Se la spina € inserita nella presa, lapparecchio & considerato come collegato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere ['apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non e stato fornito con ['apparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente lapparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni all apparecchio. Usare unica-
mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone [inclusi i bambini] con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere l'apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare l'apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare l'apparecchio incustodito durante l'utilizzazione.

Regole di sicurezza speciali

o | dispositivo & destinato esclusivamente alla grigliatura all'aperto. La preparazione del
cibo awiene con l'uso del processo di affumicatura. Luso del dispositivo per qualsiasi
altro scopo puo causare danni o lesioni.

o |l dispositivo deve essere utilizzato solo da personale qualificato.

o AWERTENZA! Pericolo di intossicazione da monossido di carbonio! La combustione di
trucioli di legno provoca la formazione di monossido di carbonio. I dispositivo € destinato
alluso esterna in un luogo ben ventilato. Non utilizzarlo mai in locali, camere chiusi o in
altri luoghi con flusso d'aria limitato.

* Prevedere uno spazio di almeno 2 metriintorno al dispositivo per assicurare un‘adeguata
ventilazione durante luso.

ATTENZIONE! Superficie calda! La temperatura delle superfici disponibill
del dispositivo durante l'uso € molto alta. Toccare unicamente linterruttore
principale e la manopola di controllo della potenza.

* Non posizionare il dispositivo su oggetti che emettono calore (fornello a gas, fornello
elettrico, grill, ecc.). Tenere il dispositivo lontano da superfici calde, fiamme libere ed
oggetti inflammabili. Posizionare il dispositivo su una superficie piana, stabile, pulita, non
inflammabile e asciutta, ad esempio lastre di pietra o cemento. La base del dispositivo
si scalda facilmente. Non posizionare il dispositivo direttamente sul prato, su terreni in
legno o luoghi simili.

* Posizionare il dispositivo in un luogo in cui il fumo non provochera alcun problema. Non
posizionare il dispositivo vicino a finestre o porte aperte, il bucato che sta asciugando,
bambini in carrozzine, pergole o luoghi per gli animali.
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o Tenere il dispositivo fuori dalla portata di bambini e animali. Non lasciare il dispositivo
incustodito durante l'uso.

¢ Non spostare il dispositivo durante 'uso o mentre e ancora caldo.

¢ Utilizzare un flammifero o un accendino per accendere i trucioli di legno su un vassoio.

o AWERTENZA! | bruciatori da cucina, il fuoco aperto, il carbone, la bricchetta, lalcool o

altri carburanti non sono adatti per laccensione di trucioli di legno nel d|sp05|t|vo perché
producono alte temperature che possono danneggiare il dispositivo e causare lesioni.

o L dispositivo non & adatto per essere utilizzato mediante un timer esterno o un sistema
di controllo remoto separato.

* Dopo ogni utilizzo, lasciare raffreddare completamente lapparecchio prima di pulirlo e
riporlo insieme agli accessori per stoccaggio (--- >Pulizia e manutenzione).

¢ Non pulire il dispositivo con un getto d'acqua sotto pressione o un pulitore a vapore, non
risciacquare il dispositivo con acqua, per evitare linumidimento o lumidita del dispositivo
o iLrischio di scosse elettriche.

* Attenzione! Far passare e proteggere il cavo di alimentazione e utilizzare la prolunga non
pit lunga di 5 metri per evitare linciampata accidentale o il contatto con la superficie
riscaldata. Inoltre, la prolunga / la spina deve essere conforme alle normative nazionali
per le apparecchiature utilizzate all' esterno.

* Quando il dispositivo € caldo utilizzare sempre il supporto fornito con il dispositivo per le
attivita che richiedono lo spostamento della griglia.

o Per il processo di affumicatura utilizzare sempre i trucioli di legno asciutti.

* Prestare particolare attenzione durante laccensione dei trucioli di legno in una ciotola;
la combustione inappropriata di materiali infiammabili puo causare esplosioni o rischi di
incendio.

* Non versare ceneri dai trucioli di legno bruciati nel contenitore per i rifiuti finché non si
sicuri che le ceneri sono state raffreddate e che il calore ¢ stato completamente spento.

¢ Non coprire il dispositivo con un foglio di alluminio per evitare il surriscaldamento del
dispositivo.

¢ Prestare attenzione agli spigoli vivi e ai bordi taglienti del dispositivo durante il suo
funzionamento.

* Non pulire il dispositivo con acqua. Il lavaggio del dispositivo puo causare lingresso di
acqua nelle parti elettriche e provocare scosse elettriche.

* Primadellapuliziaodellostoccaggiodeldispositivo, spegnerlosempre dall alimentazione.

¢ Linstallazione elettrica deve soddisfare le esigenze nazionali e locali pertinenti.

¢ L e parti della macchina non possono essere lavate in lavastoviglie.

Messa a terra

La vetrina refrigerata, rientrando nella I° classe di ~ schio di folgorazione. L'apparecchio & dotato del
protezione, richiede messa a terra. filo di terra e relativa spina. Non inserire la spina
La messa a terra, grazie allimpiego di un cavo di ~ nella presa prima di accertare corretta installazio-
scarica della corrente elettrica, diminuisce il ri- ne dell'apparecchio e messa a terra dello stesso.
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Parti principali del dispositivo

Punto iniziale

MIN.

1. Manopola di controllo della potenza

2. Display della temperatura

3. Porta anteriore chiusa magneticamente
4. Elemento riscaldante

5. Interruttore principale (sul retro nella parte infe-
riore del dispositivo)

6. Foro di ventilazione (sul retro, nella parte supe-
riore del dispositivo)

Accessori

Parte Quantita Foto

Ganci [Per sospende- | 3 pz.

re sulla barra supe-

riore)

Griglie 3 pz.
\\<\

Vassoio per rifiuti 1 pz.

Ciotola per trucioli di | 1 pz.
legno

Supporto per griglia 1 pz.
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Riscaldamento preliminare prima del primo utilizzo

e Controllare se il dispositivo non sia danneggia-
to. In caso di consegna incompleta (Vedere ===>
Parti principali del dispositivo) o danni contattare
immediatamente il fornitore e NON utilizzare il
dispositivo.

¢ Rimuovere limballaggio e il film protettivo (se
applicabile).

e Pulire il dispositivo e gli accessori con acqua tie-
pida e un panno morbido.

e Posizionare il dispositivo su una superficie piana,
stabile, pulita, non inflammabile e asciutta.

e Fornire uno spazio sufficiente intorno al disposi-
tivo per assicurare la sua ventilazione.

Prima di accendere lapparecchio per la prima

volta e di mettere il cibo, scaldare il dispositivo e

lasciarlo per circa 20 minuti per rimuovere tutti i

grassi o residui protettivi dai prodotti utilizzati nel

processo di produzione.

e Aprire il foro di ventilazione (6) sul retro del di-
spositivo.

e Chiudere la porta anteriore (3).

e Collegare il dispositivo ad una presa elettrica ap-
propriata e premere linterruttore principale (5)
sulla posizione "ON".

¢ Impostare la manopola di controllo della potenza
(1) al massimo.

e | asciare il dispositivo per 20 minuti, quindi spe-
gnerlo ruotando linterruttore principale in posi-
zione "OFF".

¢ Dopo il riscaldamento preliminare la superficie
del dispositivo € molto calda. Prima della pulizia
e prima di mettere il cibo nel dispositivo lasciarlo
raffreddare.

Prima dell’'uso

e Posizionare il dispositivo su una superficie piana,
stabile, pulita, non inflammabile e asciutta.

e Pulire la ciotola per trucioli da eventuali residui
o ceneri.

e Riempire la ciotola a meta con trucioli di legno
[non forniti con il dispositivo] e posizionarla nel
cestello sopra l'elemento riscaldante.

e Non posizionare trucioli di legno direttamente
sullelemento riscaldante (4); i trucioli possono
incendiarsi e danneggiare l'elemento riscaldante
(4).

e Posizionare il vassoio dei rifiuti sul ripiano piu
basso del dispositivo.

® Se necessario, per ottenere i migliori risultati di
affumicatura, lubrificare le griglie con una picco-
la quantita di olio da cucina.

e Mettere sulle griglie carne, pesce, manzo, maiale
o pollame, mantenendo una distanza tra loro per
assicurare l'affumicatura uniforme.

e Sospendere in primo luogo sui ganci all'interno
del dispositivo i prodotti alimentari che richiedo-
no l'affumicatura verticale.

Funzionamento

e Chiudere il foro di ventilazione (6] sul retro del
dispositivo.

¢ Collegare il dispositivo a una presa di corrente
adeguata e premere linterruttore principale (5)
sulla posizione "ON". La spia rossa si accendera.

e Impostare la manopola di controllo della poten-
za (1) al massimo (MASS.] e lasciare per circa 20
minuti fino a quando il fumo fuoriesce dall'inter-
no del dispositivo.

e Ridurre il valore della potenza usando la mano-
pola di controllo (1) e aprire il foro di ventilazione
(6) per rilasciare il fumo.

e Aprire la porta anteriore e posizionare il cibo
distribuito sulla griglia all'interno del dispositi-
vo. Assicurarsi che sia mantenuta una distanza

adeguata tra le griglie per garantire un adeguato
trasferimento di calore e di fumo. Utilizzare un
supporto di griglia o i guanti (non attaccati al di-
spositivo). Essere prudenti.

Affumicare il cibo per il tempo richiesto; utiliz-
zando il display di temperatura (2) assicurarsi
che il cibo abbia raggiunto la temperatura richie-
sta. La temperatura allinterno del dispositivo
deve essere circa 50°C ~ 160°C (a seconda della
temperatura ambiente).

Dopo aver terminato il processo di affumicatura
premere linterruttore principale (5) e posizio-
narlo su "OFF". Disconnettere il dispositivo dalla
presa di corrente rimuovendo la spina dalla pre-

sa.
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e Aprire la porta anteriore e rimuovere attenta-
mente il cibo. Utilizzare un supporto di griglia o i
guanti [non attaccati al dispositivo). Essere pru-
denti - rischio di ustioni!

Attenzione:

e [l tempo di cottura dipende da molti fattori, ad
esempio dal tempo, dal tipo e dallo spessore dei
prodotti alimentari, dal livello di preparazione ri-
chiesto.

e | trucioli di legno asciutti possono si possono
acquistare nei negozi con prodotti alimentari e
prodotti in metallo.

Valori di temperatura raccomandati

e La presente tabella mostra i valori di tempera-
tura consigliati per la preparazione di diversi tipi
di alimenti.

e La tabella costituisce unicamente un punto di ri-
ferimento, perché molti fattori esterniinfluiscono
sulla temperatura del dispositivo. Questi fattori
sono per esempio, la presenza di ossa nella car-
ne, lo spessore della carne affettata, la quantita
di acqua e grasso nel cibo. Il risultato dell'affu-

micatura dipende anche dal tempo. Nelle gior-
nate fredde, il processo di affumicatura dura piu
a lungo.

e Assicurarsi che i prodotti alimentari siano stati
affumicati precisamente per motivi igienici - que-
sto riguarda in particolare per i frutti di mare.

e Controllare la temperatura all'interno del dispo-
sitivo utilizzando il display della temperatura (2].

Tipo del cibo Temperatura raccomandata | Commenti

Pesci e frutti di mare

Salmone 60 ~70°C

Aringa 60 ~70°C

Scombro 60 ~70°C

Trota 60 ~70°C

Capasanta 70 ~ 80°C

Porco

Costine 80 ~ 90°C Per ridurre il tempo di affumicatura, bollire
prima le costine

Controfiletto 70 ~80°C

Agnello 70 ~ 80°C

Manzo 60 ~ 80°C Dipende dallo spessore della carne o dal grado
della sua cottura richiesta

Pollame 70 ~80°C

Pulizia e manutenzione

Nota: prima di pulire, scollegare sempre il dispositivo dalla fonte di alimentazione e lasciarlo raffreddare

completamente.

e Attenzione: non immergere mai il dispositivo in
acqua o altri liquidi!

e Lavare il rivestimento esterno con un panno umi-
do (usare una soluzione di acqua e un detergente
delicato).
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* Non utilizzare mai detergenti abrasivi o materiali
abrasivi. Non usare oggetti taglienti o appuntiti.
Non usare benzina o solventi! Pulire il disposi-
tivo con un panno umido ed eventualmente con
un detergente. Non utilizzare materiali abrasivi.



¢ Non pulire il dispositivo con un pulitore a vapore

o con un getto d’acqua.

® Dopo la pulizia, rimontare di nuovo il dispositi-

(pannello di riscaldamento) sia montato corret-

tamente, altrimenti il dispositivo non funzionera

correttamente.

vo, ed assicurarsi che il pannello di controllo

siano infiltrazioni d’acqua o di umidita all'interno
dell'apparecchio.

Superfici interne

- Eliminare tuttii residui di cibo o di trucioli di legno.
- Asciugare con un panno morbido con aggiun-
ta di un detergente neutro. Accertarsi che non vi
siano infiltrazioni d’acqua o di umidita all'interno

Parti Pulizia Note
Tutti gli accessori per | - Immergere nell'acqua tiepida con sapone per 10-
esempio le griglie, il | 20 minuticirca.
supporto per griglia, il | - Risciacquare accuratamente con acqua corrente.
vassoio per rifiuti ecc.
Superfici esterne - Asciugare con un panno morbido con aggiun-

ta di un detergente neutro. Accertarsi che non vi .

Asciugare  accurata-

mente tutte le parti.

dell'apparecchio.

Ricerca ed eliminazione guasti

In caso di malfunzionamento consultare la tabella sottostante per ovviare al problema. Altrimenti consul-

tare il fornitore.

Problema

Possibile causa

Rimedio

Il dispositivo non si accende. Linter-
ruttore principale (5) non si illumina
in rosso.

La spina non & collegata corret-
tamente alla fonte di alimenta-
zione.

Controllare che & corretta-
mente collegata alla fonte di
alimentazione.

Linterruttore principale non &
stato premuto (5).

Premere linterruttore prin-
cipale (5) e posizionarlo su
LON™.

Linterruttore principale danneg-
giato (5).

Contattare il fornitore.

Il dispositivo non si riscalda e allo
stesso tempo linterruttore princi-
pale (5] siillumina in rosso e la ma-
nopola del controllo della potenza
(1) & impostata correttamente.

Manopola di temperatura dan-
neggiata (1).

Contattare il fornitore.

Il dispositivo non raggiunge la tem-
peratura impostata dopo un lungo
periodo di funzionamento mentre la
manopola di controllo della potenza
(1) & impostata correttamente.

Elemento riscaldante danneg-
giato (4).

Contattare il fornitore.

Manopola di temperatura dan-
neggiata (1).

Contattare il fornitore.

In caso di dubbi contattare il fornitore!



Dati tecnici

N. prodotto: 238486

Tensione di lavoro e frequenza: 230V~ 50Hz
Potenza nominale assorbita: 1600W

Grado di protezione: |° classe

Classe di protezione: IPX4

Intervallo di temperatura: circa 50°C ~ 160°C (a se-
conda della temperatura ambiente)

Dimensioni: circa 540 x 380 (altezza) 720 mm

Nota: Specifica tecnica e soggetta a modifiche senza preavviso

Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che ¢ stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, limballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento & Ambiente

Alla fine della vita utile del dispositivo, smaltire
conformemente alle normative e linee guida ap-
plicabili.

Eliminare i materiali di imballaggio, quali plastica e
cartone, negli specifici contenitori.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

» Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

* Aparatul este utilizat exclusivin scopuri comerciale si nu trebuie folosit pentru uz casnic.

¢ Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. X

¢ Asigurati-va cd aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apa, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

¢ Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

¢ Nu atingefi ¢ stecherul cu mainile ude sau umede.

 Pericol de electrocutare! Nu incercati sa reparati smgur/a aparatul. In cazul unei defec-
tiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat. u

¢ Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electricd si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X

o Verificati in mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de
agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecdrul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

* Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul (sau prelungitorul) si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

¢ Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de elec-
tricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu- de cablu.

¢ Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

o Conectatiaparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulul.
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o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibild, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de
deconectare.

o Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.

¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati
numai piese si accesori originale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

o Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

o Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

* Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

* Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este ldsat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

Reguli speciale de siguranta

o Acest aparat este destinat exclusiv prepararii gratarului in aer liber si serveste procesului
de afumare. Orice alta utilizare poate provoca avarierea aparatului sau accidentarea
persoanelor.

m o Acest aparat trebuie utilizat de catre persoane calificate.

o AVERTISMENT! Pericol din cauza monoxidului de carbon! Talasul care arde genereaza
monoxid de carbon. Acest aparat este destinat utilizarii in aer liber, in zone bine ventilate.
Nu utilizati niciodata aparatul in interior, in incdperi inchise sau in spatii cu ventilatie
insuficienta.

* Atentie! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei accesibile este foarte
ridicatd in timpul utilizarii. Atingeti doar intrerupatorul principal si butonul
de reglaj al puteril.

o Nu puneti aparatul pe un obiect de incilzire (aparat de gatit cu benzind, electric,
carbune etc.). Tineti aparatul departe de orice suprafete fierbinti, de focul deschis sau
de obiectele inflamabile. Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata orizontald, stabild,
curata necombustibild si uscata, de exemplu din piatra sau beton. Baza aparatului se
incinge rapid. Nu puneti aparatul direct pe iarba, pe podele din lemn sau alte materiale
asemanatoare.

o Asezati aparatul in locuri unde fumul nu creeaza probleme. Nu asezati aparatul langa
ferestre sau usi deschise, langa rufele puse la uscat, langa copiii aflati in carucior sau
ldnga adaposturile pentru oameni sau animale.

o Aparatul trebuie amplasat in locuri inaccesibile copiilor si animalelor. Nu ldsati aparatul
nesupravegheat in timpul functionarii.

o Aparatul nu trebuie miscat in timp ce functioneaza sau cat este cald.
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¢ Talasul din tava trebuie aprins doar cu chibritul sau cu aprinzatorul.

o AVERTISMENT! Talasul nu trebuie aprins cu arzatorul de bucatarie, cu foc deschis, cu
mangal sau brichete de carbune aprinse, cu alcool sau alti combustibili asemanatori
deoarece acestea produc o caldura excesiva care poate avaria aparatul sau pot provoca
accidentari.

o Acest aparat nu este construit spre a fi utilizat cu ajutorul unui cronometru extern sau al
unui sistem de control separat.

o Dupa fiecare utilizare aparatul si accesoriile acestuia trebuie lasate sa se raceasca
complet, inainte de a fi curatat si depozitat. (- - - > Curdtarea si intretinereal.

¢ Nu folositiniciodata jeturi de apa, nu turnati apa direct peste aparat si nu curatatiaparatul
cu abur, deoarece piesele se vor uda, ceea ce ar duce la electrocutare.

o Atentie! Treceti cablul de alimentare prin locuri sigure si, daca este necesar, folositi un
prelung|tor dar nu mai lung de 5 m, evitand astfel scoaterea accidentald din priza sau
contactul cablului cu suprafetele incinse. In plus, cablul / fisa prelungitorului trebuie sa
corespunda normelor nationale privind utilizarea in aer liber.

o Gratarul trebuie atins doar cu manerul furnizat deoarece este foarte fierbinte.

o Afumarea se face doar cu talas uscat.

¢ Trebuie foarte multa atentie atunci cand aprindeti talasul din tava; aprinderea incorecta
a materialelor inflamabile prezinta pericolul de explozie sau incendiu.

o Cenusa rezultata nu trebuie aruncata la lada de gunoi pana ce nu s-a stins complet si
trebuie verificat sa nu mai fi ramas jaratec aprins.

* Nu acoperiti aparatul cu folie de aluminiu deoarece aceasta il va face sa se
supraincalzeasca.

« In timpul utilizarii trebuie sa fiti atenti la colturile si muchiile ascutite ale aparatului.

o Nu spalafi aparatul cu apa. La spalare se pot produce scurgeri, ceea ce va creste riscul
de electrocutare.

o Curatarea sau depozitarea aparatului se face exclusiv cu stecherul scos din priza.

* Instalatia electrica trebuie sa fie conforma cu reglementarile aplicabile nationale si locale.

¢ Niciuna dintre piese nu este destinatd spalarii in masina de spalat vase.

Instalatia de impamantare

Acest aparat este incadrat in clasa de protectie | un cablu cu fir de impdmantare cu fisa. Fisa trebu-
si trebuie Tmpamantat. impamantarea reduce ris- ie conectata la o priza instalata corespunzator si
cul electrocutdrii prin asigurarea unui fir de iesire Tmpamantata.

pentru curentul electric. Acest aparat este dotat cu



Principalele piese ale aparatului

Punctul indicator

MIN.

1. Butonul de reglaj al puterii
2. Afisaj temperatura
3. Usa frontala cu inchidere magnetica

4. Tncalzitor
5. Comutator principal (in partea din spate jos)
6. Ventilatie (in partea din spate sus)

Cantitatea

Accesorii
Denumirea piesei

Imaginea

Carlige (Se agata de | 3 buc
bara superioara)

Gratarul pentru gatit | 3 buc

Tava de scurgere 1 buc

Tava pentru talas 1 buc

Lopatica de umblat la | 1 buc
gratar

\\<\

~

\_/l 5’
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Preincalzirea inainte de prima utilizare

e Asigurati-vd c3 aparatul nu este deteriorat. In
cazul in care livrarea este incompletd (Vezi = = >
Piesele principale ale aparatului) sau se constata
vreo defectiune luati imediat legatura cu furnizo-
rul si NU utilizati aparatul.

o Indepartati intregul ambalaj si folia de protectie
(daca exista).

e Curatati aparatul si accesoriile cu apa calduta si
o carpa moale.

o Utilizati intotdeauna aparatul afara, pe o supra-
fata orizontala, stabila, curata necombustibila si
uscata.

e Asigurati-va ca in jurul aparatului este suficient
loc liber pentru ventilatie.

Tnainte de a utiliza prima data aparatul cu carne

n el, acesta trebuie preincalzit timp de aproximativ

20 de minute pentru a se elimina toate urmele de

vaselind sau alte reziduuri din fabricatie.

e Deschideti la maximum ventilatia (6] din spate.

e inchideti usa frontala (3).

e Conectati la o priza adecvata si apasati comuta-
torul ON/OF (PORNIT/OPRIT) (5) in pozitia .ON"
(.PORNIT").

o Aduceti butonul de reglaj al puterii (1) la pozitia
MAX.

e | 3sati aparatul sa mearga timp de 20 de minu-
te dupd care opriti-l aducand butonul la pozitia
.OFF" [LOPRIT").

e Interiorul aparatului este fierbinte dupa preincal-
zire. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a
pune carnea in el.

Pregatiri inainte de utilizarea aparatului

o Utilizati intotdeauna aparatul afara, pe o supra-
fata orizontala, stabila, curata necombustibila si
uscata.

e Curatati tava de orice urma de talas sau cenusa.

e Umpleti tava pe jumatate cu un talas corespun-
zator (acesta nu se livreaza) si introduceti-o in
suportul aflat deasupra incalzitorului.

¢ Nu puneti talasul direct pe inc3lzitor (4) deoarece
talasul se poate aprinde si poate distruge incal-
zitorul (4).

Asezati tava de scurgere pe cel mai de jos raft al
aparatului.

Daca este necesar, gratarul poate fi uns cu ulei
de gatit pentru o frigere mai buna.

Puneti carnea, pestele, vita, porcul sau puiul pe
rafturile de preparat, lasand o distanta suficienta
intre bucatile de carne. Fumul trebuie sa circule
liber printre bucatile de carne.

Carnea care trebuie afumata vertical se prinde
n carligele de pe bara din interiorul aparatului.

Modul de utilizare

o Inchideti ventilatia (6) din partea din spate a apa-
ratului.

Conectati la o priza adecvata si porniti apara-
tul apdsand comutatorul (5) In pozitia ON. Dupa
aceasta se va aprinde indicatorul rosu.

Butonul de reglaj al puterii (1) se aduce la pozitia
MAX si se lasa asa timp de aproximativ 20 de mi-
nute pana cand incepe sa iasa fum.

Nivelul puterii se reduce cu ajutorul butonului de
reglaj (1) si se deschide ventilatia (6) pentru a se
evacua fumul.

Se deschide usa frontald si se asaza carnea cu
gratarul asezat pe raft. Verificati ca intre bucatile
de pe fiecare raft sa fie suficient spatiu pentru
a se asigura circulatia uniforma a caldurii si fu-
mului. Se va folosi lopatica livrata si se vor purta
manusi nelivrate), daca este necesar. Fiti atenti.

Carnea se lasa la afumat pentru perioada dorita
si, cu ajutorul indicatorului de temperatura (2),
se verificd dacd s-a atins temperatura dorita.
Temperatura din interior poate fi reglata la apro-
ximativ 50°C ~ 160°C (in functie de temperatura
de afard).

Dupa ce prepararea s-a finalizat se apasa comu-
tatorul principal (5) in pozitia .OFF". Dupé aceas-
ta se deconecteaza aparatul de la priza electrica.
Se deschide usa frontald si se scot cu atentie

gratarele cu carnea pe ele. Se va folosi lopatica
livratd si se vor purta manusi (nelivrate), dacd
este necesar. Atentie la pericolul de ardere!
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Nota:

e Timpul efectiv de preparare depinde de mai multi
factori cum ar fi starea vremii, tipul si grosimea
carnii si de gradul de preparare dorit.

e Talasul uscat se gaseste la bacanii si la magazi-
nele de aparatura de gatit.

Instructiuni de temperatura

e Tabelul de maijos cuprinde temperaturile pentru
diversele tipuri de carne.

e Valorile sunt doar indicative deoarece sunt multi
factori care pot influenta. De exemplu, carnea are
sau nu os, grosimea bucatilor de carne, cantita-
tea de apa si grasime din carne. Rezultatul pre-
pararii este influentat si de starea vremii. Daca

vremea este rece, afumarea va dura un timp mai
indelungat.

e Verificati daca carnea este bine patrunsa, din
motive igienice, mai ales in cazul crustaceelor.

e Cu ajutorul afisajului de temperatura (2) se veri-
fica temperatura din interior.

Tipul de carne Temperatura sugerata

Observatie

Peste si crustacee

Somon 60~70°C

Hering 60~70°C

Macrou 60~70°C

Pastrav 60~70°C

Escalop 70 ~80°C

Porc

Coaste 80 ~90°C Pentru a se scurta timpul necesar, coastele se

prepara in avans.

Muschi file 70 ~80°C

Miel 70 ~80°C

Vita 60~80°C Tn functie de grosime si de gradul de gtire dorit.
Pui 70 ~ 80 °C

Curatarea si intretinerea

Atentie: Deconectati intotdeauna stecherul din priza si ldsati aparatul sa se raceasca integral inainte de

a-l curata.

e Atentie: Nu scufundati niciodata aparatul in apa
sau in vreun alt lichid!

e Curatati exteriorul aparatului cu o carpa umeda
(ap3 sau detergent slab).

e Nu folositi niciodata agenti de curatare agresivi
sau abrazivi. Nu folositi obiecte ascutite. Nu fo-
lositi benzind sau solventi! Curatati cu o carpa
umeda si detergent daca este nevoie. Nu folositi
materiale abrazive.
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e Nu curatati aparatul folosind aburi sau jet de apa.

e Asamblati aparatul dupa curatare si asigurati-va
ca panoul de incalzire si comanda este montat
corect, in caz contrar aparatul nu va functiona.



apa sau umezeala.

Suprafetele interioare

- Indepartati toate resturile de alimente sau de talas

- Se curata stergand-o cu o carpa moale si un de-
tergent slab. Aveti grijd cain aparat sa nu patrunda
apa sau umezeala.

Piesele Cum se curata Observatii
Toate accesoriile cum | - Scufundati in apa calduta, cu sapun timp de apro-
ar fi gratarele, manerul, | ximativ 10 minute pana la 20 de minute.
tava de scurgere etc. - Clatiti bine sub jet de apa de la robinet.
Suprafetele exterioare - Se curata stergand-o cu o carpa moale si un deter-
gent neutru. Aveti grija cain aparat sa nu patrunda | La sfarsit uscati bine

aceste piese.

Depanarea

Daca aparatul nu functioneaza bine consultati tabelul de mai jos pentru a gasi solutia. Daca tot nu puteti
rezolva problema, luati legatura cu furnizorul/agentul de service.

Probleme

Cauza posibila

Solutie posibila

Aparatul nu porneste. Indicatorul
rosu al comutatorului principal (5)
nu se aprinde.

Mufa cablului de alimentare nu
este bine conectata la priza elec-
trica.

Asigurati-va ca mufa cablului
de alimentare este conectata
corect la priza electrica.

Comutatorul principal (5] nu este
apasat.

Apasati comutatorul princi-
pal (5) n pozitia ..ON".

Comutatorul principal (5) este
defect.

Contactati furnizorul.

Aparatul nu se incalzeste. Indicato-
rul rosu al comutatorului principal
(5) se aprinde iar butonul de reglaj
al puterii (1) este setat.

Butonul de reglaj al puterii (1)
este defect.

Contactati furnizorul dum-
neavoastra.

Aparatul nu atinge temperatura se-
tata desi butonul de reglaj al puterii
(1) este setat si aparatul a functionat
un timp indelungat.

nc3lzitorul (4) este defect

Contactati furnizorul dum-
neavoastra.

Butonul de reglaj al puterii (1)
este defect.

Contactati furnizorul dum-

neavoastra.

Daca aveti dubii, contactati intotdeauna furnizorul dumneavoastra!

Specificatia tehnica
Articol nr.: 238486

Tensiunea de functionare si frecventa: 230V~ 50Hz

Puterea nominala de intrare: 1600W
Clasa de protectie: Clasa |

Clasa de protectie contra apei: IPX4

Interval efectiv de temperatura: aproximativ 50°C ~

160°C (in functie de temperatura de afara)
Dimensiune: Aprox. 540 x 380 (H] 720 mm

Observatie: Specificatia tehnica poate fi modificata fara preaviz



Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu sa nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La sfarsitul vietii aparatului, va rugam sa-l elimi-
nati conform regulamentelor si instructiunilor apli-
cabile in acel moment.

Aruncati ambalajul (plastic sau carton) in recipien-
tele corespunzatoare.



YBa)kaeMbl KnueHrT,

Bnaropapum Bac 3a nokynky ob6opysoBanusi pupmbl Hendi. Heob6xogmmo BHMMaTenbHO NpoYnTaTh HaCTOS-
LY WHCTPYKLMIO Mosb3oBaTeNsl BO U3beXkaHne nNoBpexaeHWs MallMHbl B pesynbTaTe HenpaBUibHOM 3KC-
nnyaTtauuun. CoBeTyeM yaenuTtb ocoboe BHUMaHWe nNpaBunaM TexHUKM 6e3onacHoCTH.

MpaBuna TexHukn 6esonacHocTH

¢ HenpaBunbHas 3KCNayaTaLus v UCMob3oBaHye 0bOpyA0BaHNsS He N0 Ha3HAYEHMIO Mo-
XET NPMBECTM K €ro NoJOMKe M TpaBMaM Mofb30BaTeNeMn.

* Hactoslee obopyaoBaHie NpesHasHauyeHo UCKMIOUNTENbHO NS KOMMEpYecKoro uc-
NONb30BaHMS W He LOMXHO MCNONB30BATHCA B JOMALIHMX YCNOBUAX.

¢ ObopynoBaHue cnefyeT MCN0ONb30BaTb TOYHO NO HasHaueHuI0. [1pon3BoANTENb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPABWLHOI 3KCMAyaTaLmMen uin He-
NpaBuUbHbIM 00CYXMBaHEM 0B0PYL0BaHMS.

o ObopynoBaHue 1 3NeKTPUYECKyIO LWTENCENbHYIO BUAKY CedyeT AepXaTb BAANM OT BOAbI 1
NPOYMX XMAKOCTeN. Ecnn WTencenbHas Bunka NonageT B BOAY, €€ CNedyeT TyT Xe BbiTa-
LUWTb 113 PO3ETKM 3NEKTPONUTaHNS 1 0DpaTUTLCS K KBaNUGULMPOBAHHOMY CneLanmcTy
[N NpOBepKM yCTponcTBa. HecobnioaeHne daHHbIX yka3aHuin MOXET NOBAEYb 3a Cobo
YrPO3Y 310POBbIO 1 X13HM 0DCYXMBaIOLIEr0 NepcoHana.

¢ He BckpbiBaTh Kopryc 0b0pya0BaHNS CaMOCTOSTENBHO.

¢ He KnacTb HYKakux NOCTOPOHHUX NPeaMeTOB BHYTPb 060pyR0BaHNS.

¢ He kacaTbCs LWTENCebHOM BUAKN MOKPBIMW MW BAAXHBIMY PyKaMu. m

o OnacHocTb nopaXkeHns TokoM! He cnefyeT camocToaTeNbHO YMHUTL 31eKTpoobopyRo-
BaHwe. Jliobble MonoMKM 11 HencnpaBHOCTU AOMKHbI YCTPaHATLCS KBANNGMLMPOBAHHbIM
NepcoHanoM.

* Hukorpa He ucnonb3oBaTh noBpexaeHHoe obopyposanue! OTkniouNTL ero oT anekTpo-
CeTV 1 0bpaTUTLCS K NPoJaBLLY.

* BHuMaHue! He norpyxatb anekTpuyeckye KOMNOHEHTHI B BOAY UAK Apyrite XuakocTyu. He
MbITb 060pY0BaHME NOZ NPOTOYHON BOZON.

¢ PerynspHo NpoBepsTL BUAKY 1 NPOBOZ 3EKTPONUTaHWS Ha NpeaMeT nospexaeHui. C ue-
Nbto NPefoTBPALLEHNS HECUACTHBIX CTYYaeB W TPaBM NOBPEXAEHHYIO BUNKY UAV NPOBOA
0TAATb HA PEMOHT B CEPBUCHbIN LIEHTP AW 06paTUTLCS K KBANUGUUMPOBAHHOMY 3MeK-
TPUIKY.

* Y,0CTOBEPHTBLCA, HTO NPOBOZ 31EKTPOMMUTAHMS He KacaeTcsl 0CTPLIX U FOPS4MX NPeSMeTOB.
[LlepxaTb 3nekTponpoBog BAaNAM OT OTKPLITOro orHsi. [1ns Toro, YTobbl BEIHYTE BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HYXHO TAHYTb 3a BUAKY, @ He 3a 3/1eKTPONpPOBOA.

* 3alLNTUTL NPOBOJ, 3NEKTPONUTaHIS [yAMHUTENb) OT CAY4aIHOTO BbIMaAeHIs U3 PO3ETKM,
3nekTponpoBo/ NPOKNAALIBATL TaK, YTobbI Cly4aitHO He CMIOTKHYTLCS 0 HErO.

¢ [locTosHHO HabnioaaTh 3a paboTatolLum 0bopyaoBaHUeEM.

o lpenynpexaenve! Ecan Bunka HaxoguTcs B poseTke, 000pynoBaHme NOAKTOHEHO K CETH
3/1eKTPONUTaHNS.

o [lepef TOM, Kak BbIHYTb BIAKY 13 PO3eTKM, 0BOpYL0BaH/E CledyeT BbIK0UMTL!

. @



* He nepeHocutb 0bopyaoBaHue, iepXa 3a 3NeKTponpoBOA.

¢ He 11CMob30BaTh HUKaKWX JeTanei, akceccyapos, KOTOpbIe He MOCTABASKOTCS BMeCTE C
3TM 000pyL0BaHMEM.

o ObopygoBaHue cnefyeT NOAKNOYATb UCKTIOUNTENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOM HanpsixeHue
W YacToTa COOTBETCTBYET NapaMeTpaM, yka3aHHbIM Ha NacnopTHou Tabauuke obopyaosa-
HWS.

o Bunky cnieflyeT BCTaBNSATb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYIO B YA0BHOM 11 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4Tobbl B CNyYae aBapuu MOXHO Obio ee HeMeaNeHHO BbIHYTb. [1ns nonHoro obe-
CTOUMBaHMS 0BOpYL0BaHNS CllellyeT 0TCOEAMHUTb €0 OT CETV ANEKTPONNUTAHNS; A5 3TOMO
cneayeT BblHYTb BUJIKY, HAXOAALLYIOCS HA KOHLLe NPOBOJA 3NEKTPONMUTaHWS, N3 PO3ETKU.

o [pex/e YeM BbIHYTb BUAKY 113 pO3eTKM, HeobX0ANMO CHaYana BeIKNYMTL 0bopynoBaHme!

* He cnepyeT ncnonb3oBaTh AeTanu 1 akceccyapel, He pekoMeHZ0BaHHble MPOV3BOANTE-
NeM, T.K. UCNONb30BaHMe Taknx AeTaneil 1 akceccyapoB MOXET YrpoxaTb 3[0POBbi0 1
XM3HW M0/1b30BATENS, A TakXe MOXET NPUBECTM K nonoMke obopynosaHus. CneayeT Beer-
[ 1CM01b30BATL OPUrMHANBHbIE AETaNM U aKCeCCyaps.

» 0bopyaoBaHe He NpeaHa3Ha4eHo As NCMOb30BaHMS NoabMU (B TOM Yuce aeTbMu] ¢
OrpaHUYeHHbIMN GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMY 1 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, @ Takxe
NIOABEMM, KOTOPbIE HE UMEIOT COOTBETCTBYIOLLMX HABLIKOB M OMbITa.

o Hy1 B koeM cnyyae Henb3s [OMyCKaTh AeTel K MCMoab30BaHMo 0b0pya0BaHNS.

o ObopynoBaHue CleflyeT XpaH!Tb B MeCTe, HelOCTYNHOM ANS feTel.

¢ He paspewwaTs €TAM 1CMOb30BATL 0DOPYA0BaHME B KAYECTBE UPYLIKM.

m * Beerpga cnefyeT 0TCOEAMHMTL 000PYA0BaHYE OT 31EKTPONMTaHNS, eCA 0CTaBNsEM ee be3
Haa30pa, Nepej MOHTaXOoM, IEMOHTaXEM 1 YUCTKON.

* He ocTaBnaTh BKItOYEHHOE 060pyR0BaHMe be3 Haf3opa.

CneumnanbHblie npaBuna 6esonacHocTu

* YCTPOWCTBO NpefiHa3HaueHo ToNbKO 79 TPUAs Ha OTKpbIToM Bo3Ayxe. [puroToBneHue
B0, NPOMCXOANT C UCMOABb30BaHMEM NpoLecca Konyerus. Vicnonb3oBarue yCTpoiCcTBa
A9 N0BbIX APYruX Lieneit MoXeT NPUBECTYU K NOBPEXAEHMIO MW TPABMe.

* YCTpOIACTBO OMKHO 3KCMYaTUPOBATHCS TONBKO 0BY4EHHbBIM NEPCOHASOM.

o [TIPEOYNPEXAEHWUE! OnacHocTb oTpaBnenns yrapHbiM rasoM! CxuraHue gpesecHoi
LLenbl BbI3bIBAET BbIAENEH/E YrapHOro ra3a. YCTpoCTBO NpeHa3HaueHo AN1f HapyXHOro
MCM0b30BaHMA B XOPOLLIO NPOBETPMBaEMOM MecTe. Hukoraa He 1cnob3yiiTe yCTPOnNCTBO
B MOMELLEHNSAX, 3aKPbITbIX KOMHATaX WAW APYrUX MecTax C OrpaHMyeHHbIM MOTOKOM
BO3AyXa.

o Obecneybte Kak MUHWUMYM 2-MeTPOBOE MPOCTPAHCTBO BOKPYr YCTPOMCTBa, obecneybTe

[L0CTATOYHYIO BEHTUASLMIO BO BPEMS UCMONb30BAHNS.

BHumaHme! Mopsayas nosepxHocTb! Temmnepatypa AOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN
yCTPOWCTBA BO BPEMS 1CMOb30BAHNS 04eHb BbicoKas. [1pykacaiTech TobKo
K FIaBHOMY BbIK/TIOYATENHO 1 pyyke Perynatopa MOLHOCTbIO.

°
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¢ He pasMellaiite yCTpOiCTBO Ha 00bekTe, KOTOpWIA u3nydaeT Tenno (rasosas wau

anekTpUYeCKas nauTa, rpuib 1 T.). [lepxuTe yCTpoiACcTBO Mofasblie 0T MiobbIX ropaumx

MOBEPXHOCTEN, OTKPLITOrO MAaMeHW WMAW  NerkoBoCnNaMeHsIoLL/XCs  NpeaMeToB.

[ToMecTITe yCTPOACTBO Ha POBHYI0, CTabMbHYI0, YUCTYIO, HEFOPIOYYIO U CYXYI0 OBEPXHOCTD,

Hanpumep, Ha kameHHyto nauTy uan betoH. OcHOBaHMe YCTPOMCTBA NErko HarpeBaeTcs.

He pa3mMelualiTe yCTPOMCTBO HENOCPEACTBEHHO Ha ra3oHe, AepPEBAHHOM OCHOBAHMM UM

noJo0HbIX MecTax.

lMoMecTuTe YCTPOMCTBO TaM, FAe [blM He BbI30BET HUKakux npobnem. He pa3mellaiTe

YCTPOICTBO BOAM3YM OTKPLITBIX OKOH WAV iBEPEN, MECT CyLIKM OAEXAbl, AeTel B KONACKaX,

becenok UM MecT, re HaXoAATCS XUBOTHbIE.

XpaHuTe YCTPOWCTBO B HELOCTYMHOM AN AEeTeW W XMBOTHbIX MecTe. He octaBnsiTe

yCTPOWCTBO B€3 NPUCMOTpa BO BPEMS MCMONb30BaHNS.

He nepeHocKTe yCTPOACTBO BO BpeMS MCMONb30BAHWA AW, KOTAA OHO eLLje ropsyee.

YT0bbI 33XE4b APEBECHYIO LMy B MUCKE, NCMOB3YIATE CIMYKY MW 3aXNUTanky.

NPEAYNPEXIAEHUE! KyxoHHble ropenku, OTKPbITHIA OFOHb, Yrofb, BpuKkeTsl, civpT

WY Spyroe TOMAMBO He MOLXOLAT ANs PacTonku APeBECHOW Lenbl B YCTPONCTBE U3-33

00pa30BaHus BbICOKOW TeMNepaTypbl, KOTOpas MOXET NOBPEANTb YCTPOCTBO 11 NPUBECTY

K TpaBMaM.

YCTpO/ACTBO He NpuCnocobneHo Ans ynpaBaeHus C NOMOLLbI0 BHELUHEro TaliMepa unm

0TAE/bHOM CUCTEMBI ANCTAHLMOHHOMO yrpaBAeHus.

[Mocne Kaxporo MCMoab30BaHWS OCTaBbTe YCTPOWCTBO, YTOBbI OHO MOMHOCTBIO OCTHINO

Nepef OYUCTKOA W XpaHeHMeM BMecTe ¢ npuHamiexHoctamy (- - - > QuucTka u m

TexHuyeckoe obenyxnsanime).

He uncTuTe YCTPOMACTBO € NOMOLLBIO CTPYY BOAbI MO AaBNEHWEM MU Napo0YUCTUTENEM,

He NpoMbIBaliTe YCTPOMCTBO BOLOM, Tak Kak BOAA MOXET MONacTb BO BHYTPb YCTPOMCTBA U

MPMBECTY K NOPAXEHIO 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

Buumanue! lpasunbHo nopknioyalite 1 3akpennsiiTe WHyp NUTAHWS 1 MCMONb3YITe

yOVHUTENb OAVHON He Bonee 5 METPOB ANS NpeAoTBPaLLEHNS Cy4aNHOr0 BEITAMMBaHWS

MW KOHTAKTa C HarpeToit noBepxHOCTbi0. KpoMe Toro, yannHuTeNb / BUAKa OMXHbI UMETh

CBO/ICTBa, COOTBETCTBYIOLLME HALMOHANBHBIM MpaBiAaM, kacalolwmes 0bopynoBaHus,

MCNONb3YeMOro Ha OTKPBITOM BO3AYXE.

Korpa ycTpolicTeo ropsuee, Ans onepawuid, Tpebylowmx nepeHeceHns peLleTku, Bceraa

MCNONb3yNTe NPUNaraeMblil depxareb.

[ing npouecca konyeHns Bcerga MCMob3yTe Cyxyto ApeBEeCHYI0 LWeny.

ByabTe 0c0beHHO 0CTOPOXHbI NPV CKMraH APEBECHON LLEMbl B MUACKe; HENpaBMIbHOe

CXWraHve NerkoBOCMAaMEHSIOLWNXCH MaTepuanoB MOXET MPUBECTA KO B3pbIBY MK

noxapy.

* He nomeualiTe 301y U3 0bxu1raemoin ApeBECHON LLEMbI B KOHTEHEP 419 Mycopa, NoKa Bbl
He ybenTeCh, YTO OHA MOAHOCTLIO OCTLIAG, @ YIAM NOAHOCTHIO NOraCAy.

* He 3aKpbiBaliTe yCTPOMCTBO aNoMHKEBON (OMbIOI — Takue LeiCTBIS MOTYT NpUBECTU K
neperpesy YCTPOWCTBA.

o CneanTe 3a OCTPBIMY KpasiMn YCTPONCTBA BO BpeMs ero paboTs.

@



* He moiiTe ycTpoiicTBO BOZON. MbIThE YCTPONCTBA MOXET NPUBECTU K MOMNaAaHMio BOAb! B
3M1eKTpUYECKNe SeTanu 1 NPUBECTU K MOPAXEHMI0 INEKTPUHECKMM TOKOM.

o [lepeq 04MCTKON W XpaHEHWEM BCErAa BbIK/IOYalTe YCTPOACTBO OT UCTOYHYKE NATaHWS

* JNeKTPOyCTaHOBKA [AOMXHA COOTBETCTBOBATb COOTBETCTBYIOLUMM  HALMOHANbHBIM 1
MECTHbIM TpeboBaHMAM.

o [leTanu ycTponcTBa HeNb34 MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLVHE.

MoHTa)< 3a3eMneHus

XOJ'IO,D,VIJ'IbHaﬂ HaACTaBKa dABNdAeTCA yCTpOlZCTBOM nposogomM c BUAKOW C 3a3eMIARWLNM KOHTaKTOM.
| knacca 3alnTbl 1 A0JIXKHA 6bITb 3a3emneHa. 3a- He BcTanainTte BWJIKY B PO3€TKY, ecnn yCTpO;ICTBO
3eMJieHne CHUXaeT pUCK nopaeHusa anekTpunye- He YyCTaHOBJIEHO HajneXallnm O6p830M n He 3a-

CKMM TOKOM 3a CYeT MCNosib30BaHMA oTBOAALLEro 3eMJieHo.
nposofa. yCTpOMCTBO OCHalleHO 3a3eMNArlnM

OCHOBHbIe 4aCTM YCTPOiCTBA

HauanbHasa Touka 1
MUH.
— 43
MAKC. '
33— =
5
6 4

1. Pyyka perynmpoBaHmsa MOLLHOCTbIO 5. MaBHbIN BbIKOYaTeNb (C3aaM, BHW3Y yCTpPOi-
2. ucnnen otobpakeHuns Temnepatypsl creal
3. MNepepnHasa ABepb ¢ MarHUTOM 6. BentunaunoHHoe oteepctue (czapm, Hasepxy
4. HarpeBaTenbHbl aneMeHT ycTpoiicTeal



Akceccyapbl

Ha3BaHue getanu Konuuectso ®oTorpadus
Kpioku (dns nogseckn | 3 wr. .
Ha BepxHeM cTepxHe.) )
\
C /
PelwéTkn 3w, S
JloTok ons 0Tx0408 1w

Mwucka pna gpesecHoit | 1 wr.
uiensbl

[epxatens pgns pe- | 1w
LIBTKM

MNpepBapuTenbHoe HarpeBaHne YCTPOﬁCTBa nepen nepBbiM Ucnosib3opaHueMm

e [IpoBepbTe, He MoBpexXAeHO au ycTpoiicTeo. B
cnyyae HeKoMMekTHoli noctaeku (CMoTpy ===>
OCHOBHbIE 4aCTW yCTPOCTBA) UM NOBpexXaeHNs,
Heme[ileHHO obpaTutecs K nocrasiuky n HE nc-
noNb3ynTe yCTPOMCTBO.

® YnanuTte ynakoBKy v 3aliMTHYI0 nnerky (ecnn He-
06xon1Mo).

e OYncTUTE YCTPOWCTBO M akceccyapbl C MOMOLLbIO
Tennow BoAbl N MATKOW TKaHN.

¢ [loMecTuTe yCTPOICTBO Ha POBHYyt, CTabWbHYO,
YUCTYI0, HEFOPIOYYIO U CYXYt0 MOBEPXHOCTb.

e ObecneybTe [OCTAaTO4HOE MPOCTPAHCTBO BOKPYr
YCTPOMCTBA 4151 €70 BEHTUAALMW.

[epen nepBbiM 3amMyckoM yCTpoWCTBa U pa3melle-

HWEM BHYTPU ero MuLLEBLIX NMPOAYKTOB, HarpemnTe

YCTPOWCTBO 1 OCTaBbTe ero B TeyeHue npumepHo 20

MWHYT, 4Tobbl yoanuTb BCe 3allMTHble CMa3ku Uan

0CTaTkM CPefCTB, MCMONb3yeMbIX B npolecce npo-

N3BOACTBA.

e LLInpoko oTkpoiiTe BEHTUNALWOHHOE OTBEpCTUe
(6) Ha 3agHel naHenu ycTpoiicTea.

 3akponiTe nepenHion asepuy (3).

e [TonkntounTe yCTPOMCTBO K MOAXOAALLEN INEKTPU-
4ecKol po3eTke M HaXMUTe TaBHbIV BbIKIOYa-
Tenb (5), yctaHasnveas ero 8 nonoxerune ,ON”.

e YcTaHoBMUTE pyyKy ynpasieHus MowHocTsio (1) Ha
MaKCUMYM.

e OcTaBbTe ycTpoiicTBo Ha 20 MUHYT, a 3aTeM Bbi-
KNtouYnTe ero, yCTaHOBMB [aBHbIA nepekioya-
Tenb B nonoxexve ,OFF".

e [Tocne npefBapuTeNbHOrO Harpesa NoBepXHOCTb
YCTPOMCTBa o4eHb ropsayas. lepefd o4nMCTKON ©
pa3MelleHNeM B YCTPOMCTBE MULLEBLIX MPOAYK-
TOB, OCTaBbTe ero, 4To6bl OCTbINO.



Mepepn Hayanom paboTbl

e [lomMecTnTe yCTPOMCTBO Ha POBHYIO, CTabubHYIO,
YUCTYI0, HEFOPIOYYIO U CYXYtO MOBEPXHOCTb.

e OuncTUTe MUCKY ANS LLEMbI OT BCEX OCTAaTKOB WIIN
30/1bl.

® 3anoNiHNTe MIUCKY HamoI0BUHY MOAXOAALLEN Ape-
BECHOW Lenoii (He NoCTaBnAeTCs C yCTPOMCTBOM)
1 NOMeCTUTEe €€ B KOP3WHY Haj HarpesaTeslbHbIM
3/1EMEHTOM.

* He pa3mellaiiTe [peBecHyl Lieny Hemnocpes-
CTBEHHO Ha HarpeBaTesbHOM anemenTe (4] - wena
MOXET BOCMIaMEHUTbCH U MOBPeAWTb Harpesa-
TeNbHbIN 3N1eMeHT (4).

e [ToMecTnTe NOTOK 419 OTXOL0B Ha CaMylo HUXKHIOI0
NOoNKy yCTpoOicTBa.

B cnyyae Heobxognmoctn, 4Tobbl moayynTs Nyy-
lWne pe3ynbTaTbl KOMYEHWUS, CMaxbTe peLlleTKu
HeboNbLWMM KONMYECTBOM pacTUTENbHOMO Macha.

¢ [loMecTnTe Ha peleTkax rpuas Msco, pbiby, roes-
OUHY, CBUHWHY UAX AOMALLUHION MTHLY, COXpaHas
MeX[y HUMUK COOTBETCTBYILLEee paccTosHve ANs
paBHOMEPHOrO KOMYeHUs.

Ha kptokax BHYTpwW yCTpo/icTBa CHa4yana nosecbTe
Te NuLLeBble NPoAyKTbl, KoTopble TpebyioT BepTU-

KaJIbHOTO KOM4YeHnd.

06cnyxmBaHue

* 3akpolite BeHTUNALMOHHOe oTBepcTue (6] Ha 3as-
Heln naHenu ycTpomncraa.

[MoAKknto4nTe YCTPOICTBO K MOAXOASALLLEN 3N1EKTPU-
YecKol po3eTke U HaXMUTe NaBHbIV BbIKIOYa-
Tens (5), yctaHasnueas ero 8 nonoxerne ..ON”.
3aropuTcs KpacHbI MHAMKATOP.

YctaHoBuTE pyuky ynpasienns MolyHocTbio (1)
Ha Makcumym (MAKS.) n octaBbTe npumepHo Ha
20 MUHYT, Noka AbIM He DyAeT BbIXOAUTb U3HYTPU
yCTpouncTBa.

YMeHbLIMTE 3HaYeHVe MOLLHOCTW C NMOMOLLbIO pe-
TYMPOBOYHOM pydkn [1) 1 0TKpoiTe BEHTHUAALM-
oHHoe oTBepcTue (6], 4ToBbl BBINYCTUTS AbiM.
OTkpoiiTe nepefHiolo fBepLy W pa3MecTute nu-
LLeBble MPOAYKTbl Ha PELUETKE BHYTPW YCTPOICTBA.
YbenwuTech, 4To Mexay pelléTkamy coxpaHseTcs [o-
CTaTO4YHOE MPOCTPaHCTBO Ans obecrneyerns Heob-
X0AMMOro noToka Tenna 1 AbiMa. Vicnons3yitte gep-
XaTenb s PewéTky Wan HafeHbTe nepyatki (He
NOCTaBAAOTCH C YCTPONCTBOM). ByfibTe 0CTOPOXKHbI.
KonTuTe nuly B TeyeHne Heobxonumoro Bpeme-
HW; C MOMOLLbK Aucnies oTobpaxeHus Temne-

patypsl (2) ybeanTecsh, 4To nULLEBbIE NPOAYKTHI
pocturnv Tpebyemoil Temnepatypel. Temnepatypa
BHYTPU YCTPOMCTBA LO/KHA COCTaBNATL 0Kolo 50
°C ~ 160 ° C (B 3aBMCKMMOCTM OT TeMmneparypbi
oKpyxaltouiei cpeabi).

Mocne 3aBeplueHns npolecca ycTaHoBuTe rnas-
HbIli BbIKNoYaTens (5) 8 nonoxerue ,OFF". OT-
KJOYMTE YCTPONCTBO OT MCTOYHMKA NUTAHNA, YAa-

JINB BUJIKY U3 PO3ETKM.

e OTKpoliTe nepefHioio 4BepLy W OCTOPOXHO A0-
CTaHbTe MULLEBble MPOAYKTbI Ha peléTkax. Mc-
nonb3yiiTe gepxatenb AN PELIETKU UAN HafjeHb-
Te nepyaTku (He NOCTaBAATCH C YCTPONCTBOM).
ByabTe 0CTOPOXHbI - PUCK 0XOroB!

Mpumeyanus:

e Bpems npurotoBneHns 3aBUCKUT OT MHOMMX GakTo-
poB, HanpyvMep, NOrOAbl, TVNa ¥ TOLLVHbBI MULLEBbIX
npoaykToB, TpebyemMoro ypoBHs NpUroToBaeHUs.

e Cyxylo fpeBecHyl wieny MOXHO Mnpuobpectu B
MarasmHax ¢ NpoAyKTaMu NUTaHUs U MeTanande-
CKUMU U3LeNUAMU.

PekoMeHayeMble 3HaYeHUsi TeMnepaTypbl

* B npeactaBneHHol Huxe Tabnuue npuBedeHbl
peKkoMeHyeMble TemnepaTtypbl 418 NpuUroTose-
HUS Pa3INYHBIX BUAOB MULLK.

® 370 TONIbKO PEKOMEH/ALMS, Tak Kak MHOMve BHell -
Hue GakTopbl BAWSIOT Ha 3Ha4YeHne TemMnepaTypbl
ycTpoicTBa. 370, HanpuMmep: HaaMuyne KocTel B
Msice, TOJILLIMHA HAape3aHHOro Msaca, KoamnyecTso
BOAbl W XMpa B npopykTe. Pe3ynbtaT KonyeHus
3aBUCUT Takke OT norofbl. B xonogHsle gHW npo-
L,eCC KOMYeHWs AnTCs Aosblue.

ﬂpéé

° YbepuTech, 4To NuLLEBbIE NPOAYKTHI XOPOLIO NPO-
KONTUANCE MO TUIUEHNYECKUM COODpaXKeHUdM -
3T0 0COBEHHO OTHOCKTCS K MOPENPOAYKTaM.

e [lpoBepsiiTe TeMmnepaTypy BHYTpW YCTPOICTBA,
ncnonb3ys aucnneit otobpaxeHnus TemnepaTtypsbl
(2).



Tun nuwesoro npopaykta | PekoMeHayemas Temnepatypa | [puMedanus

Pbibbl 1 MopenpoayKTbl

Jlococb 60 ~70°C

Cenbab 60 ~ 70°C

Makpens 60~ 70°C

Dopens 60 ~70°C

[pebewkn 70 ~ 80°C

CBUHUHa

Pebpbiwky 80 ~ 90°C YTobbl COkpaTWTb BpeMsi KOM4eHus, pe-
BpbILLKM CHavana Hy>XHO CBapuUTh

®uneiiHas YacTb 70 ~ 80°C

BapaHuHa 70 ~ 80°C

[oBaonHa 60 ~ 80°C 3aBUCUT OT TONLLMHbBI MACa U Heobxoanmo
CTeneHu NpuUroToBIeHns

Mtuua 70 ~ 80°C

OuucTKa U TexHu4eckoe obcnyxmsaHue

MNpuMmeyaHue: Mepep 04MCTKOIM Bcerpa oTCOEAMHANTE YCTPOMCTBO OT MCTOYHMUKA NUTAHUA U fanTe eMy nos-

HOCTbIO OCTbITb.

e [lpuMeyarune: Hukorga He norpyxaiiTe ycTpoii-
CTBO B BOY VSN Apyrue xuakocTy!

e [IpoMOITE HapyXHbIVi KOPMYC BAAXHOW TKaHblo
(Mcnonb3yiTe pacTBOp BOAbI W MsrKoe Mowllee
cpeacTeo).

® Hukorga He Mcnonb3yiiTe arpeccuBHble YUCTS-
wve cpeacTsa wnun abpasnBHble MaTepuansl. He
MCrnonb3yiiTe ocTpble NpeAMeThl. He ncnonb3yiite
beH3nn vnu pactsoputenu! MpoTupaiite ycTpoi-

CTBO BI@XHON TKaHblO WM MSrKMM MOIOLLMM
cpefctBoM. He vcnonbayiiTe abpasusHble MaTe-
puanbl. He 4nctuTe ycTpOMCTBO C MOMOLLbIO CTPYM
BOfbl MOA [aBNeHVeM UK NapooynUCTUTENEM.,
Mocne ouncTky ycTpoicTBO CriedyeT CHOBa CIo-
XUTb, ybexaascs, 4To naHenb ynpasnequs (Ha-
rpesaTesibHasi naHesb) ycraHoBieHa npaBuiibHO
- B POTVBHOM CJly4ae YCTPOICTBO He byneT pabo-
TaTb AOKHBIM 0bpa3oMm.

Hetanu OyncTka

3ameyaHus

Bce npuHagnexHocTy, Ha-
npviMep, peLlueTku, Aepxa-
TeNb pelleTku, NOToK s
0TXO[10B U T.A.

- MorpysnTe B Tennyio
npun6n.10-20 MUHYT.

MbIIbHYIO BOLY B Te4deHue

- MpoMoliTe TwaTenbHO Mo NPOTOYHON BOLOW.

BHewHwve MOBEPXHOCTU

- [TpoTpuTe MArKow TkaHblo ¥ HebonblUMM Konnye-
CTBOM HeWTpanbHOro Mowulero cpencrsa. Ybean-
Tecb, YTO BO BHYTPb YCTPOWCTBa He nonana Boja
v BRara.

BHyTpeHHl/Ie MOBEPXHOCTU

- YaanuTe BCe 0CTaTKU MWLM UAN APEBECHYIO LLery.

- [poTpuTe MArKoW TkaHblo ¥ HebonblUMM Konnye-
CTBOM HeMTpanbHOro Mololero cpefcrea. Ybenu-
TeCb, YTO BO BHYTpb YCTPOWCTBa He mnonana Boja
MNn BRara.

TuiatenbHo npocywwuTe

BCe fieTanu




Mounck u yctpaHeHMe HeUcnpaBHoOCTEN

Ecnu ycTpoiicTBo He paboTaeT fomkHbIM 06pa3oM, obpaTuTech K NpUBeAEHHON HUXe Tabnuue, 4Tobbl HaWTH
npaBunbHoe pelieHue. Ecnu Bbl He MoXKeTe pelwnTb NpobneMy, o6paTuTech K NOCTaBLUMKY.

Mpobnema

BosmoxHas npu4nHa

Bo3MoxHoe pelweHne

YcTpoicTBo He BkflodaeTcst. [NaBHbIR Bbl-
knoyatens (5] He cBETUTCS KpacHbIM LBe-
TOM.

Bunka HenpasBwiibHO MofA-
Kito4eHa K UCTOYHWUKY M-
TaHWNA.

MpoBepbTe
nofk/oYeHs
VCTOYHUKY NUTAHWS.

npaBuUIbHOCTb
BUKN K

He HaxaT rnaBHbIi BblKItO-
yatens (5).

Haxmute rnaBHbI BbIKNO-
uatens (5), yctanasnmeas ero
B nonoxexne ,ON".

MoBpex/eH rNaBHbIA Bbl-
kntoyatens (5).

CeaxuTech MOCTaBLLMKOM.

YcTpoicTBo He HarpeBaeTcs. OfHOBpeMeH-
HO rAaBHbI BbikNtoYaTens (5) 3aropaertca
KpacHbIM CBETOM W py4Yka peryavpoBaHus
MolHocTbio (1) ycTaHoBneHa npasuibHo.

[oBpexaeHa pyyka Temne-
patypbi (1).

CeaxuTech ¢ MOCTaBLUMKOM.

YCTPOICTBO He AoCTWraeT 3afiaHHol TeM-
nepatypbl nocne anuTensHoro paboyero
BpeMeHM, a pyyka peryMpoBaHus MoLLHO-
cTbio (1) ycTaHoBNEHa NPaBUIIBLHO.

MoBpexpaeH
HbIl aneMeHT (4).

HarpesaTesb-

CeaxuTech MOCTaBLLMKOM.

MoBpexfeHa pydka Temne-
patypbi (1).

CBAXMTECH C NMOCTABLUMKOM.

m Ecnu ecTb coMHeHus, Bcerga obpatuantech K nocTaBLLMKY!

TexHUYecKne XxapaKTepuCTUKM
N npoaykTa: 238486

Pabouee HanpsikeHve 1 yactoTta: 230V~ 50Hz

MoTpebnsaemasn mowHocTh: 1600BT
Crenenb 3awmTsl: | Knacc
Knacc BogoHenpoHuaemoctu: IPX4

Mopxopawmii TeMnepaTypHbIid AnManasoH: ok. 50°C
~ 160°C (B 3@aBMCMMOCTM OT TeMmnepaTypbl OKpyxa-

foulein cpefbl)

Pasmepsi: ok. 540 x 380 (Bbic.) 720 MM

MpuMeyanmne: TexHnyeckne xapakTepuCcTUKN MoryT 6bITb M3MeHeHbI 6e3 npenBapuTenbHOro ysefoMieHus.




FapaHTus

Jliobas Hepopenka wav nonomka, KoTopas BreveT
3a coboil HempaBuibHylo paboTy ycTpoicTea, Ko-
Topas DyneT BbiiBNEHa B Te4eHve NepBoOro roga ot
natbl nokynku, byaet yctpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe YCTPOWCTBO OyaeT 3aMeHeHo HOBbIM, eC/IN OHO
aKCnIyaTMpoBanocs 1 0bCaykrBanoch CornacHo
WHCTPYKUMM No 0b6CAy>XMBaHMIO U He WCMoJb30Ba-
N10Cb HEMPaBUABLHO, MW B pa3pes C Ha3HayYeHneM.
[laHHoe nonoxeHune HW KOeW Mepe He Hapywaet
WHBIX MpaB NoTpebuTens, M3N0XEHHbIX B 3aKOHO-

natensctse. B cnyyae 3asBieHns ycTpoiicTsa B pe-
MOHT WAW Ha 3aMeHy B pamKax rapaHTuu, cnegyet
yKa3saTb MeCTo 1 AaTy NoKynKy yCTPOiCTBa 1 npuso-
XKUTb CHET, UM HeKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallell MonUTHKe COBEpPLUEHCTBOBAHMWS
Hallvx NpoAykToB oCTaBAseM 3a cobol npaso Ha
BBO/, U3MEHEHUIT B KOHCTPYKLMIO, YyNaKoBKy U B Tex-
HUYeckue napameTphl, ykasblBaemble B TexHuye-
cKoWi LlokyMeHTalyKn 6e3 npepynpexaeHuns.

CnucaHue c akcnnyaTaumm. 3awmra okpy>katoLen cpeabl

ObopynoBaHue, M3HOLWEHHOE W CMCAHHOE C 3KC-
nayaTayun cnepyeT yTUAM3MpOBaTh COMacHo npa-
BUJIaM 1 yKa3aHWsaM, eMCTBYIOWMM Ha AeHb CHATUS
C aKCnayaTaLumu.

MaTepmanbl YyNakKoBKW, Takne Kak nnacrtuk, KapToH-
Hble KOpO6KM, ApeBeCWnHa, ciefdyeTr CKnagnpoBatb
pasfesibHO B COOTBETCTBYOLWME KOHTel;IHepr.



Ayannté neAarn,

Euxaplotoupe nou ayopdcare auto 1o npotov Hendi. AtaBaoTe NpooeKTLKA TO MApPOV EYXELPIdLO NPV CUVIECETE
TN CUOKEUN, NpoKeLPEVou va npoAdBete miBavn BAABn nou pnopei va opeiletal o€ Aav- Baopévn xpnon.
AwaBaoTe 18iwg Toug KavoviopoUG aoPaAeiag NoAU NPOCEKTLKA.

Kavoviopoi ac@aAegiag

o AuTn n GUCKEUN NPOOPIZETALUOVO YLa ENAYYEAUATIKN XpNoN KaLOEV NpENELVaxpnaonoleirat
YL OLKLaKN XpNnon.

* H ouokeun npeneL va xpnoLUoNoLelTal JOvo yLa Tov GKOMO yLa TOv 0Molo MpooplzeTat Kat
oxedlaoTnke. O kataokeuaotng Oev €uBUVETAL yla TUXOV ZNPLEG nou nmpokAnBnkav amno
eo@ahpevn Aetroupyla kat akataMnAn xpnaon.

* Kparnate Tn ouokeun kat 1o Buopa pakpld ano vepod kat GAAa uypd. 2€ nepinTwon nou
N OUOKEUN MEGEL PEOT OE VEPO, AQALPEDTE QPEOWE To Buopa ano Tnv npiza kat pnv
XpNOLLONOLNOETE PEXPLVA eAeyxBel n GUOKEUN ANO NLOTONOLNHEVD TEXVLKO. H N TpNon Tav
00NyLwY EVOEXETAL VO NPOKAAEGEL KivOUVO MPOG TN ZwN.

* Mnv enixelpnoeTe NoTe va avoiEeTe PovoL 0ag 1o nepiBANPa TNG CUOKEUNG.

* Mnv eloayete aviikeipeva ato nepiBANUA TG GUOKEUNG.

* Mnv ayyizete T0 Buopa pe uypd xepLa.

* Kivduvog nAektponAn€iag! Mnv enixelpnogTe va NLOKEUAOETE POVOL 0OG TN OUOKEUN. 2€
NePLNTWON OUOAETOUPYLOC, OL EMOKEVEG NPENEL VA OLEVEPYOUVTAL HOVO aNO EEELOIKEUUEVO

ﬂ NPOCWNLKO.

* Mnv xpnatgonoteite noté cuokeun pe BAABN! 2e nepintwon BAaBng, anoouvdgote Tn ou-
OKEUN ano Tnv npiza Kat ENKOWWYNOTE e TOV NWANTA.

* [Ipoetdonoinan! Mnv BuBizete Ta nAekTpIKG PEPN TNG OUOKEUNG OE vePO N aMa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW NG TPEXOUKEVO VEO.

o EAEyxeTe TOKTIKA TO Buopo KaL 10 KaAwOLo TpquoéoOLoc yla Tuxov Znpteg. Eavto Buopo nTo
kakwOLo 1poYo000LaG ElvaL KATEOTPAPEVD, MPENEL VA avTKaTaoTaBel ano Texviko oEpBIg n
eCELOLKEUYIEVT QTOHA YL TNV ANOPUYN TUXOV KVOUVOU N TpaupaTLopoU.

* BeBawBeire o1t 10 KOAWOLWO dev epxeTal ae enagn pe otxpnpo n Beppd OVTLKstsvo Kal
KPATNOTE TO HakpLa ano ewia. la va ByaAete o Buopa ano v npiza, va TpaBare nava To
Buopa Kat oxt 10 KaAwdLo.

¢ BeBawBeire o1t 10 kahwdLo (1 1o kahwdwo enékraong) eivat TormoBeTnpEvo £T0L WOTE va pnv
MPOKAAEGEL KIVOUVO VO CKOVTAWEL KAVELC.

* Na npooExeTe NAVTA TN CUCKEUN KATA TN XPNON.

* [Ipoetdonoinon! ‘Oco 1o Buopa eivat aTnv npiza, n OUCKEUN elval ouvOEdEPEVN OTNV NNYN
TpO(POd0aLaC.

. Aﬂevepyonomom TN OUOKEUN npw TpanEETE 10 Buopa ano v npiza.

 Toté nv PETaQEPETE T GUTKEUN MO T0 KaAWOLO.

* Mnv xpnoonotetre 0UOKEUEG Mo Bev NOPEXOVTAL Azl E T GUOKEUN.

* JUVOEQTE TN OUOKEUN POVO OE NAEKTPLKN MPIZa PE TaON KAl GUXVOTNTA NOU avapePovVIaL aTny
ETIKETA TNG OUOKEUNG,

ﬂpm



o JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBaciun NAEKTPLKN Npiza €101 WOTE 0€ NEPINTWON
EKTAKTNG QVAYKNG N GUOKEUN va pnopet va anoouvoeBel agéowe. fa va anevepyononoeTe
nAnpwg Tn ouokeun, Byakre To Buopa and Tnv npiza.

* AnevepyonoLeiTe NAVTa TN GUOKEUN NPV anoouvodEETe To Buopa.

* Mnv xpnotuonotetre note e€aptnpara OLAQOPETIKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL N0 TOV
KaTaokeuaoTn. 2 avriBetn nepintwaon, unopet va dnptoupynBet Kivduvog yia Tov XpnaTn Kat
va npokAnBel Znpta otn cuokeun. Xpnalonoleire puovo auBeviika e€aprnuara kat aeaouap.

o Auth n ouokeun dev npoopizeTat yia xpnan ano aropa (oupnepauBavopévay nadiiv)
UE PELWUEVEG OWUATIKEG, aLoBNTAPLEG N OLAVONTIKEG LKAVOTNTEG N UE EMELYN NELPag Kat
YVQONC.

¢ Auth n ouoKeun dev NPENEL, 0€ Kapia NEPLNTWON, VO XPNOWONOLETaL ano natdLd.

¢ KparnoTe Tn 0UoKEUN Kal 1o KaAwOLo JakpLa ano natdla

* Na anoouvdgere navia TN GUOKEUN ANO TO PEUPA €4V AQNVETAL XWPLG EMTINPNON N
0gv XpNOLOMOLETTAL KAl NPl anod €pyacieg ouvappuoAdynang, anoouvappoAoynong n
kaBaplapou.

* Mnv a@nveTe NOTE TN OUCKEUN XWPLG ENLTNPNON eV BplokeTaL o€ Aeroupyla.

Ewdikol Kuvovaoi ac@aAeiag

* AUTR N 0UOKEUN NpoopizeTaLva xpnmponomﬁst HOVO YL TO KAMVIOA TPOQII®Y OE ECWTEPLKD
xwpo. Onotadnmote aAAn xpnon PMopet va NPOKaAEGEL ZNLG 0T GUOKEUN N TRAURATLOHO.

¢ Auth n ouokeun Ba NpeneL va xpnoonoLETaL ano EKNALOEUPEVO NPOCWNLKO.

o [IPOEIAOMOIHEH! Kivduvog eknopnng povogeldiou Tou avBpaka! KaBwg n kauon
Twv nplovidlwv exknepnel povo&eidlo Tou avBpaka, n oUOKEUN MPOOPIZETaL yla xpnon ae
e€WTEPIKO, KAAG OEPIZOPEVO XWPO. MNv XpNOLUONOLELTE NOTE TN GUOKEUN O KAELOTOUG
XWPOUG N O€ XWPOUG HE NEPLOPLOEVO EEAEPLOO.

¢ Apnate Touhaxtatov 2 petpa eleuBepo xwpo yUpw ano Tn CUCKEUN yLa AOyOUG QEPLOHOU.

Mpoooxn! Kautn snl(pavsm' H BsppOKpGOLo ¢ szTepLKng snupovstoc elvat
UWNAN KaTa TN A€t TOUleG TNG OUOKEUNG. AyyiZeTe povo Tov dLakonTn Aetroupyiag
Kat Tov 0LaKonTN LaXUOC.

* Mnv TonoBeteite Tn ouokeun enavw oe QVTIKElEva Bsppovonc [n)\EKTpLKo (poupvo, Ynatapla
K\n). AiaTnpetre T 0UOKEUN HaKpLa ano Beppeg ENLAVELES, OVOLKTEG PAOYEG kal EUPAEKTA
GVTLKELpSVO Xpnmponmsus navra TN oUoKeun ae eninedn, otaBepn, kaBapn, Un eUEAEKTN
kat oteyn enwpavela. H Baon tng ouokeung esppotvsmt gukoAa. Mnv TonoBeteire T
ouokeun aneuBeiag o€ ykazov, EUAN N NAPOKOLa ENLPAVELQ.

* TonoBeTnoTe TN ouokeun o€ Xwpo 6mou 0 kanvog dev Ba npokaleoel npoBAnpara. Mnv
TonoBeTeire Tn oUGKEUN KOVTA 0€ avolxT@ napaBupa n NopTEG, aNAWHEVA POUXT KaL XWPOUG
dlagovng.

* H ouokeun npenet va TonoBetelrat pakpla ano nadla kat Zwa. Mnv a@AveTe TN GUOKeUN
Xwpig entnpnon evw Bpioketat oe Aetroupyia.

¢ H ouoKeun dev NPENEL VA ETAKIVETAL OTAV AELTOUPYEL N Elval AKOUA ZEOTN.

¢ Avayre 1a nptovidla oTov avTiaTotxo OLOKO XPNOLUONOLWVTAG HOVO ONIpTa N AVanTNpA.

" @



o [TPOEIAOMOIHZH! Mnv xpnmponomom q))\oyLOTpo YUHVEG (PAOYEG, KapBouvo, HNPLYKETEG,
aAK0oOA N NAPOKOLEG KAUGLUES u)\sc yla va avayere Ta nplovidla Koewc Ba énptoupynﬂst
UnspBONKn Beppomnta nou pnopei va ﬂpom)\sost BAaBn otn ouokeun n Tpouponopo

* H ouokeun dev NpoopizeTal yLa Aeroupyia HEOW EEWTEPLKOU XPOVOOLAKONTN N EEXWPLOTOU
OUOTNHATOG TNAEXELPLOHOU.

o Mera ano kaBe xphon AQNOTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL TeAelwg npw kaBaploete Kat
anoBnkeuoete autn Kat Ta sEopmpom me. (---»> Koeoptopoc Kat Luvthpnan).

* Mnv kaBapizete T ouokeun pe ekToCeutnpa vepou n atpokaBapiotn, kaBag Ta e€aptnpata
Ba Bpaxolv kat pnopet va npokAnBet nhektponAngia.

* [Ipogoxn! 2repewate 10 kahwdlo Tpoodoolag €av lval anapaitnTo Kal XpNoLOonoLnaTe
kahwoLo enektaang nou Oev unepBaiveLTa d ETPA yLa va ANOPUYETE TUXOV aKOUCLO TpABNyua
N enaen e Tnv entpavela Bepuavong. Entniéov, 1o kahwdio/elg enektaong Ba npenet va
OUUHOpOWVETaL e Tov €BVIKO KaVOVLOWO yia eEWTEPLKN XpAaN.

* Mnv ayyizeTe TG 0xapeg napd povo pe v napexopevn habn kabwg n Beppokpaaia Tng
OUOKEUNG €ival NoAU ULpn)\h

* Xpnotonolelre Hovo oTeyva nplovidla.

* [IpooexeTe Kara@ 1o ovoppo Twv nplovidlwv oto dioko kabwg To un karaMnho avappa
EUPAEKTWV UMKV PNOPEL va NPOKAAETEL EKPNEN N KIVOUVO MUPKAYLAG.

* H g1axTn ano ta nplovidla Oev MpeneL va anoppLnTeTal o€ Kado anoppLUKATWY €4V OEV EXEL
KpUWOEL TEAelWG Kat dev xouv anopakpuvBet oha Ta kapBouva.

* Mnv ka\untete pe aloupvoxapto kaBwg autd pnopet va npokaleael unepBeppavon Tng
OUOKEUNG.

* [IpOOEXETE TIC ALXUNPEG YWVIEG TNG CUOKEUNG,

* Mnv nevere Tn ouokeun pe vepo. Mnopel va npokAnBouv Olappoeg kat va au€nbel o
kivduvog nAekTponAnéiac.

o [Tpwv ano Tov kaBaplopo n v anoBnkeuon Tng cuokeung, Byazete navia 10 QLG ano Ty
npiza.

* H nAekTpikn €ykaraoTaon MPENEL va CUUHOPQWVETAL PE TOUG Loxuovieg €BvikoUg Kal
TOMLKOUG KAVOVLOHOUC.

* Kaveva pepog TG ouokeung Oev elvat kataAAnAa yia MAUVINPLO MLATGV.

leiwon

Autn n ouokeun Ta€vopeital otnv kKAdon npootaciagc  AuTh n ouokeun eivat eEonAopevn pe KaAwoLo nou
| kat npénet va ouvdEeTal Pe yelwon npootaciag. H PepeL KaAOLo yelwong pe Buopa yelwong. To Buopa
YElWON PEL@VEL TOV KivOUvo NAeKTponAnEiag napexo- npénet va eivat ouvoedePEVO 0e 0waTa TonoBeTNpE-
vTac éva KaAWOLo dLaPUYNG yLa To NAEKTPLKO peUPa. VN Kal yelwpevn npiza.ed.



Baowka e§apTApara Tng GUGKEUNG

Ynpeio pubutong

MIN.

1. AlakonTtng toxUog 5. Awakontng Aewroupyiag (070 KaTw pEPOG TNG Niow

2. 086vn Beppokpaociag n\eupac)

3. Mopta pe gayvnTiko KAeiolpo 6. Onég e€aeplopol (010 NAvw peEPOG TNG niow

4. BeppavTikd aTolxelo n\eupacg)

E§aptnpara ﬂ
‘Ovopa e€aptnparog MoootnTa Ewkova

ravrzot (TonoBetouvrat | 3 Tepaxia
otnv enavw paBdo)

rxapeg 3 Tepaxia

Atokog ouMoync Al- | 1 tepaxto
nouc

Aiokog yta Ta nplovidla | 1 tepdxio

AaBn yia TIg oxapeg 1 Tepaxio




MpoBéppavan npv ané Tnv NPpATh XpAon

* BeBalwBeire 0Tl N cuokeun dev PEPEL ZNULEC. €
nepinTwan pn ohokAnpwpévng napadoong (BAéme
= => KUpla pépn TG 0UOKEUNC) N ZNULQY, ENLKOL-
VWVNOTE QUEOWG He Tov npopnBeutn oag kat MHN
XPNOLHOMOLNCETE TN CUOKEUN.

* ApatpeaTe OAO TO UALKO OUOKEUATLAC KAt TNV Mpo-
otareuTkn pepBpavn (av unapxel.

e KaBaploTe Tn cuokeun Kkal Ta e§apthuatd TG e
XAlapo vepd Kat eva HaAako navi.

e TonoBetnoTe TN cuokeun oe pia eninedn, otabe-
pn, kaBapn, pn eUPAEKTN Kal OTEYVN ENLPAVELD OE
eEWTEPLKO XWPO.

* BeBalwBeire 0Tt unapxel apkeTog eAeuBepog xm-
pOG yUpw and TN CUGKEUN yLa AOyoug agpLopou.

Mpwv ano6 TNV npwTn XpAon TNG CUOKEUNG, npoBep-
palvere Tn ouokeun yla nepinou 20 Aenta yia va
apatpeBolv TUXOV NMPOCTATEUTIKA ypAod N UMOAEip-
para anoé tn dladlkacia Napaywyng.

e Avoi€te NAnpwg Ti¢ onég e€aeplopou (6) oto niow
HEPOG TNG OUOKEUNG.

* KhelaTe Tnv pnpootvn nopra (3).

® JUVOEDTE TO QLG OE LA KATAAANAN NAEKTPLKN npiza
kat nieate 10 Koupnt ON/OFF (5] otn Beon ON.

e O¢are Tov dlakonTn oxuog (1] atn Béon MAX.

e ApnoTe Tn ouokeun va Aettoupyet yia 20 Aenta Kat,
0TN OUVEXELA, AMEVEPYOMOLAGTE TN OUCKEUN MLEZO-
viag 1o koupni ON/OFF (5) atn Beon OFF.

o H e§wTeplkn enLpavela NG cuckeung Bepualve-
TaL KaTa TNV NpoBeppavan. APnaTe TNV va KPUWOEL
npwv Tnv kaBapioeTe kal Balete peoa Ta TPOPLUA.

MpoeTolpacia npv ané Tn XpAon TNG GUGKEUNG

e TonoBethoTe TN ouokeun oe pia eninedn, otabe-
pn, kKaBapn, Un eUPAEKTN Kal OTEYVN €MLPAVELD OE
eEWTEPLKO XWPO.

e KaBapiote Tov Oloko yla Ta nplovidla anod Tuxov
UMoAelppaTa n otaxmn.

e [epioTe Tov Oloko pe KaTaAANAa oTeyvd nplovidla
(6ev oupnepthapBavovral kat TonoBetnare Tov aTo
oTNPLYHa Navw anod 1o BepUaviko aToxeio.

e Mnv TonoBeteite nplovidla aneuBeiag oTo Beppa-
VTLKO OToWXelo (4) KaBme pnopel va avagieyouv Kat
va npokAnBel znptd o1o Beppaviiko atowxelo (4).

e TonoBethote Tov dioko yla Ta nptovidla oTn xapn-
AOTEPN OXAPA TNG CUGKEUNG.

e Av eival anapairnto, ANAVETE TIG OXAPEG HE Alyo
HaYELPLKO AAOL yla KAAUTEPO amoTEAETHa.

e Bakte 1a tpo@ua (wapta, Boewo n xolpwod Kpeag,
KOTOMOUAO) OTIG oxdpeg dlatnpmviag amdotacn
HETAEU TOUG WOTE O KANVOG va KUKAOPOPEL opoLo-
Hoppa yupw ano Ta 1poeLua.

e KpepaoTe NpwTa Ta TPOPLUA MOV XPELAZOVTAL KaTa-
KOPU(PO KAMVIOPA XPNOLHOMNOLWVTAG TOUG YAVTZ0UG
Mou unapxouv oTn paBoo TNG CUOKEUNG.

Aewroupyia

* Khelote Tic onég e€agplopoU (6) oto niow pépog
TNG GUOKEUNG.

YUVOEQTE TO (PLG O€ PLa KATGAANAN NAEKTPLKN Npiza
Kal EVEPYOMOLNOTE TN OUOKeUN BETovTag Tov OlaKo-
ntn Aetroupyiag (5) otn Bon ON. H kokkwn evdet-
KTIkA Auxvia Ba avayet.

B¢ate Tov dlakonTn Tpogodoatiac (1) otn Bean MAX
yta nepinou 20 Aenta péxpt va Byet o kanvog ano
TN OUOKEUN.

XapnAwoTe 10 eninedo Loxuog puBpizovrag Tov Ot-
akonTn oxuog (1) kat avoi€re Tig onég e€aepLopou
(6) yia va eE€NBeL pkpn noooTnTa Kanvou.

Avol€Te TNV NOPTA KAl TOMOBETNCTE OTN CUOKEUN TN
oxapa pe 1a Tpogua. BeBawwBeire oTL undpxouv
€NApkn OlaOTAPATA PETAEU TwV OXAPWV yla KAAU-
TEPN KUKAO(OpPia TG BepUoTNTag Kat opoLOHopQo
kanviopa. XpnotgonotnoTe Tn AaBn nou napéxetat
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Kat @oparte yavtia (dev nephapBavovral eav eivat
anapairnto. [pooexeTe.

Kanviote Ta Tpo@Ua ya 1o dldotnpa nou entbu-
peite kat opiote Tnv entBupntn Beppokpaocia xpn-

owonotavrag Tov dakontn Beppokpaociag (2). H
eowTeplkn Beppokpaciag Kupaiveral nepinou
otoug 50°C ~ 160°C [avaloya pe TNV e€wTepIKN
Beppokpaotal.

MoAig ohokAnpwBel n dtadikaoia kanviopatog,
niéate Tov dlakonTn Aetroupyiag (5) otn Béon OFF.

2TN OUVEXELD, AMOCUVOECTE TN CUOKEUN amnod tnv
npiza.

Avoi€te Tnv nopTa Kat BydATe NPOOEKTLIKA TG OXA-
pEG HE Ta TPOPLUa. Xpnowdonothate TN AaBn mou
napéxetat kat gopate yavria (dev nepthapBavovral)
eav elvat anapairnto. poo€€te va punv kaeire!



Znpeiwon:

e O npaypatikog xpovoc ynoiparog egaprarat ano
noAoug napdyovreg, 6nwg n Beppokpacia nept-
BaMovtog, To €180G Kal To NAX0G TwV TPOPIHWY, 0
enBupntog Babpog wnoiparog.

¢ Ta pokavidia dtatiBevrat oe kataoThpaTa TPOPLHWY.

038nyieg pUBULONG Bppokpaciag (Loxiog)

¢ O napakatw nivakag eivat €vag odnyog yta Tn Bep-
pokpacia KanviopaTog opLOpEVWY TPOPLHWVY.

e Fival evoelkTIKOG KaBwg TO KANVopa ennpedze-
TaL ano noAoug napdyovTeg, 6MWG M.x. T0 NAxog,
N MEPLEKTLKOTNTA TOU TPOPIHOU OE VEPO Kal Alnog.
H Beppokpacia nepBaiovrog ennpedzel eniong
TO QMOTEAEOHA TOU KAMViopaTog. e xapnhec Bep-

pokpaoieg neptBaloviog, anatreirat eyaluTepog
XpOvog kanviopatog.

e BeBawwBeite o1t 0Aa Ta TPOQUA Kal, WOlwg Ta
00TPAKOELON, EXOUuV YNBEel owaTd yla Adyoug uyL-
£WVNC.

o EAeyxeTe TNV ecwTepikn Beppokpacia ano Tnv 006-
vn Beppokpaotag (2).

Eidog Tpopipou MpoTewopevn Beppokpaoia | Znueiwon

Wapta kat 00Tpakoetdn

YoAopog 60 ~70°C

Peyka 60 ~ 70°C

Zkoupnpt 60 ~70°C

Méotpopa 60 ~70°C

Xrévia 70 ~ 80°C

Xolpwo kpeag

Matdakia 80 ~ 90°C [ va peLwoeTe ToV XpOVO KANVioHaTog, NpoynaoTe
70 Natdaka.

Wapoveppt 70 ~ 80°C

Apvi 70 ~ 80°C

Boelo kpeag 60 ~80°C Avaloya [Ee To NAxog Tou Kpeatog kat Tov Babuo yn-
olparog nou npotLpdre.

Kotdmouho 70 ~ 80°C

KaBaplopog kat Zuvrnpnon

Mpoooxn: Mpwv and Tov kaBaplopd TNG CUCKEUNG, ByazeTe mavTa 1o (LG anod Tnv Npiga Kat apnAveTe TN GUGKEUN

VO KPUWOEL TEAELWG.

e [Ipocoxn: Mnv BuBizeTe noteé Tn ouokeun oe vepod
n oe Mo uypo!

o KaBapizete TNV €WTEPIKN ENPAVELD TNG OUOKEU-
NG e éva uypo navi (vepod pe nno kaBaplotiko).

e [Tot€ pnv xpnolgonoleite enBeTikd N Aelaviika
kaBaploTika. Mnv xpnolgonoteite axpnpd n Ko-
@TEPA avTikeipeva. Mnv xpnolgonoteite Bevzivn n
otaAuTeg! KaBapioTe pe éva uypo navi kat anoppu-

navTko, edv eivat anapairnto. Mnv xpnotponoleite
AELAVTLIKG UNIKA.

e Mnv kaBapizeTe TN ouokeun pe atgokabaptotn n
eKTOgeUTNpa vepou.

* MeTd Tov KaBaplopod, oUVapHOAOYNOTE TN CUCKEUN
kat dlaopahiote OTL 0 nivakag Béppavong kat
eléyxou e€xel TonoBetnBel owotd. AlapopeTika n
ouokeun Oev Ba Aettoupynoet.
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Méepn Tponog kaBaplopou Mapatnpnon

Oha 1a e€apTnpara onwg
oxapeg, AaBn, dlokog CUA-
Aoyng Alnoug, KA.

- BéAte Ta peoa oe zeotd oanouvovepo ya nepinou
10 ¢wg 20 AenTd.
- FenAUveTE Ta KAAG PE TPEXOUPEVO VEQO.

E€wrepikeg entpaveleg - XKounioTe pe €va paAakod navi kat €va oudETEPO
anoppunavtikd. BeBawwBeite o1L dev eloépxetat

.. : . ) I1eyvwoTe Kahd oAa Ta
VEPO N UYPaGia 0TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG.

egapthuara.

EowTtepikeg entpaveleg - ApalpeoTe OAa Ta UNOAEipaTa TPOPLHWY Kat npt-
OVLOLOV.

- 2KounioTe pe €va paAakod navi kat €va oudETEPO
anoppunavriko. BeBawwBeite ot dev elogpxetat

VEPO N Uypacia oTo E0WTEPLKO TNG CUOKEUNG.

AvTigeT@non NnpoBANHATWV
Av n guokeun Ogv AetToupyel 0woTd, cupPBouAeuTEiTE TOV NApaKAT® Nivaka yla niBavég AUCELG. Av cuvexigeTe
va pnv pnopeite va entAUoETE To NpOBANpA, ENKOWWVACTE e TOV NpopunBeuTh/napoxo o€pBLG.

MpoBAnuata MBavéc attieg MBavéc Auoelg

H ouokeun dev avaBel. O dlakonTng
Aetroupyiag (5) dev avaBet.

To oLg dev eival owoTd ouvde-
depévo aotnv npiza.

BeBawwBeite 011 To @Lg elvat
ouvdedePEVO 0WOTA oTNV Npi-
za.

Aev €xel natnBel o dlakoONTNG
Aewoupyiag (5).

MieaTe TOvV GlakonTn AgtToup-
yiag (5) otn Bon ON.

0 dwakonTtng Aewroupyiag (5) ei-
val EAATTWHATLIKOG.

Entkowvwvnaote pe Tov npopn-
Beuth oac.

H ouokeun dev Beppaivetat napoio nou
o dwakontng Aewroupyiag (5) eival otn
Béon ON kat o diakonTtng toxvog (1)
exel puBpLoTet.

0 dwakontng oxvog (1) eivat
EAATTWHATLIKOG.

Enwkowwvnorte pe Tov npopn-
Beutn oac.

H ouokeun dev pravel otn Beppokpaoia
nou €xeL opLoTEL PETA and PeyaAo xpo-
VIKO dlacTnpa Aetroupyiag napoio nou
o 6lakonTng oxuog (1) éxel pubptaret.

To Beppaviko otowxeio (4) eivat
EAATTWHATIKO.

Entkowwvnote pe Tov npopn-
Beuth oac.

0 dwkontng oxvog (1) eivat
eAATTWHATLKOG.

Enwkowwvnorte pe Tov npopn-
Beutn oac.

Edv €xeTe ap@BoAieg, va enkovwveite navra pe Tov npopnBeutn oag!

Texvikég npodiaypagég

Ap1B. atowxelou.: 238486

Taon kat ouxvornTa Aetroupyiag: 230V~ 50Hz
OvopaoTikn toxug eloodou: 1600W
Katnyopia npootactiag: katnyopia |

KAdon npootactag vepou: IPX4

Eupoc Beppokpaociag: nep. otoug 50°C ~ 160°C
(avaloya pe Tnv e€wrepikn Beppokpaotial
Awaoraocelg: nep. 540 x 380 (Y] 720 mm

Inpeiwon: OL TeEXVIKEG NpodlaypaPEg pnopoulv va aAAd§ouv xwpig npotdonoinon
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EyyUnon

Onotodnnote eAdTTWHA €NNPedzeL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG GUCKEUNG MoU yiveral mpo@aveg eva xpo-
VO PEeTa Tnv ayopd Tng, Ba OlopBavertal pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTLKATAOTAON, APKEL N GUOKEUN Va €XEL
xpnotponotnBei kat ouvtnpnBet oUPPwva pe TLg 0dN-
yleg kat va pnv éxel yivel kataxpnon n Aavbaopevn
Xpnon Tng He onotovonnoTe Tpono. Ae Biyovral Ta vo-
pida dikatwpard oag. Eav n cuokeun unootnpizeTal

ano eyyunon, dnAwoTe Nou Kal noTe €xel ayopaocTet
Kat oupnep\aBete Tnv anodelEn ayopdg (n.x. ano-
del€n MavIKAC NANGONG).

YUPQWVA Je TNV MOATIKA HAG yla Tn ouvexn eEEALEN
TWV NPoloVTWV Hag, dlatnpoupe To Otkalwpa va ara-
€oupe To Npolodv, TN cuokeuacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKUNPLWONG Tou Xwpig npoetdonoinan.

Anoppwyn & MNeptBaiiov

270 TENOG TNG OLAPKELAG ZWNG TNG CUOKEUNG, anop-
plyTe TN OUOKEUN CUPPWVA HE TOUG KAVOVIOHOUG Kat
TIG KaTeEUBUVINPLEG YPAPHEG MOU LOXUOUV TN OUYKE-

YEPBIZ EANAAOL:
Serviceworld

TnA.: 210.6203.838 (10 ypappec)
info@serviceworld.gr
www.serviceworld.gr

KPLHEVN XPOVLKN OTLYHN.
[Meta€re Ta UNKG OUOKEUQGLAg, O6NMwWe 10 MAACTIKO Kal
Ta KOUTLA, 0Ta KATGAANAa onpeia anoppuync.









HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Steenoven 21 Str. 13 decembrie 94A, Hala 14
3911 TX Rhenen, The Netherlands Brasov, 500164, Romania
Tel: +31(0)317 681 040 Tel: +40 268 320330
Email: info@hendi.eu Email: office@hendi.ro
Hendi Polska Sp. z 0.0. PKS Hendi South East Europe SA
ul. Magazynowa 5 5 Metsovou Str.
62-023 Gadki, Poland 18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +48 61 6587000 Tel: +30 210 4839700
Email: info@hendi.pl Email: office.greece@hendi.eu
Hendi Food Service Equipment GmbH Hendi HK Ltd.
Gewerbegebiet Ehring 15 1208, 12/F Exchange Tower
5112 Lamprechtshausen, Austria 33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +43(0) 6274200 10 0 Tel: +852 2154 2618
Email: office.austria@hendi.eu Email: info-hk@hendi.eu
Hendi UK Ltd. Find Hendi on internet:
Central Barn, Hornby Road www.hendi.eu
Lancaster, LA2 9JX, United Kingdom www.facebook.com/HendiFoodServiceEquipment
Tel: +44(0)333 0143200 www.linkedin.com/company/hendi-food-service-equipment-b.v.
Email: sales@hendi.co.uk www.youtube.com/HendiEquipment
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